MINISTERSTVO OBRANY SR

Urad pre investicie a akvizicie

KaVSU -4-1051/2008

C.p.:UIA-1094-1/20080dKM

Vytladok &islo: 3
Podet listov: 4
Prilohy: 2/6

KUPNA ZMLUVA ¢&. 28/2206

uzatvorend v zmysle ustanovenia § 409 a nisl. Obchodného zikonnika

1.1. Kupujici:

Zastipeny:

Vybavuje: -

1CO

Bankové spojenie:

¢islo uctu:

1.2 Predavajuci:

Zastipeny:

Vybavuje:

1CO:

IC DPH:

Bankové spojenie:

¢islo uétu:

a na zaklade Ramcovej dohody 28/551

. Clanok L.
U¢astnici dohody

Slovenska republika - Ministerstvo obrany Slovenskej Republiky
Kutuzovova 8
832 47 Bratislava

Ing. Juraj HREHORCAK
riaditel’ radu pre investicie a akvizicie MO SR

Ing. Peter NOVAK @ 0960/322414

& 0960/322427
30 845 572

Statna pokladnica
7000171215/8180

PM ZBROJNIKY, a.s.
Skuteckého 23,
974 01 Banska Bystrica

Ing. Marian SLIVOVIC
predseda predstavenstva

Ing. Pavel PETRIK
¢len predstavenstva

Miroslav SIROTA @ 0904 700 895
036/6318140

34149244
SK 2020403297

Tatrabanka a.s.
2621764416/1100

Predavajiici je zapisany v OR OS Banska Bystrica, odd.: Sa, v1.£.:863/S
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Clinok IL
Predmet kiipnej zmluvy

2.1. Predmetom tejto kiipnej zmluvy je nakup a dodévka materidlu — konzervové komplety. Specifikacia
predmetu zmluvy je stanovena v Prilohe €.1, ktora je neoddelitelnou sicast’ou tejto zmluvy .

2.2. Predavajci sa zavdzuje dodat’ kupujicemu predmet plnenia v druhoch a poétoch uvedenych v prilohe
¢.1.

2.3. Kupujlci sa zavdzuje zaplatit' za predmet plnenia cenu na icet predavajiiceho uvedenti v ¢lanku II1.
tejto kipnej zmluvy.

2.4. Nedodrzanie zavédzku dodania predmetu plnenia v dohodnutom mnozstve, kvalite a termine zo strany
predavajuceho budi zmluvné strany povazovat za podstatné poruSenie kipnej zmluvy (§ 345 odst.2
Obchodného zikonnika).

2.5. Predavajuci sa zaviizuje plnit’ podla tejto zmluvy, s vynimkou prepravy predmetu kiipnej zmluvy do
miesta plnenia, osobne a s odbornou spdsobilostou.

Clinok I1L.
Cena a platobné podmienky

3.1. Cena za predmet zmluvy je stanovend dohodou v zmysle zdkona NR SR ¢.18/1996 Z.z. o cenach
v zneni neskorsich predpisov v celkovej wvyske 1150333,73 Sk vritane DPH
slovom jedenmilionstopétdesiattisictristotridsat’tri73/00 slovenskych korin).

Ceny jednotlivych poloZiek st uvedené v prilohe &.1. V celkovej cene sii zahrnuté vsetky néaklady
predavajiceho stuvisiace s plnenim predmetu zmluvy.

3.2. Pravo na zaplatenie ceny vznikd predavajicemu riadnym splnenim jeho zavizku spésobom a v mieste
plnenia v stlade s touto zmluvou.

3.3. Po prevzati predmetu zmluvy zastupcom kupujiceho v mieste plnenia vystavi predavajici faktiru na
kazda &ast’ samostatne uvedent v prilohe &. 1 a odosle ju na adresu: Urad pre investicie a akvizicie
MO SR, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava vo dvoch vytlackoch.

K faktire je predavajici povinny prilozit' podpisané a potvrdené dodacie listy a preberacie zapisy
podla ¢lanku IV. tejto zmluvy.

3.4. Kupujtci uhradi opravnene G¢tovanii sumu do 30 dni odo diia doruéenia faktury. Pre tento ucel sa za
defi uhrady povazuje deii odpisu opravnene i¢tovanej sumy z uétu kupujiceho.

3.5. Kupujuci je opravneny vratit' bez zaplatenia faktru, ktord je nespravna ato najneskér v deri jej
splatnosti. Opravnenym vratenim faktry prestava plynat’ lehota splatnosti. Nova lehota za¢ina plynut
znova odo diia dorucenia opravenej faktury.

3.6. Predavajuci je povinny dorucit’ vSetky faktiry kupujicemu najneskér do 31.10.2008. V pripade
doruéenia faktiry po 31.10.2008 predavajici nemoze uplatnit’ rok z omeskania za oneskorent dhradu
faktiry v zmysle ustanovenia ¢lanku VIIL., bod 8.2 tejto zmluvy.

Clanok IV.
Miesto, sposob a termin plnenia

4.1. Miestom plnenia zmluvy (pre VeLog — Program Obrana 096) je Vojensky utvar 9994 NemSova.

4.2, Predavajuci sa zaviizuje dodat’ cely predmet plnenia v termine najneskér do 31.10.2008 vratane.
Zmluvné strany sa dohodli, Ze dodavky tovarov mézu byt vykonané po &astiach.

4.3. Prevzatie predmetu zmluvy v mieste plnenia bude potvrdené na dodacom liste a preberacom zapise, na
ktorom bude uvedené jednotkova cena polozky predmetu plnenia a jej celkova vyska, ktoré podpisu
opravneni zastupcovia oboch zmluvnych stran. Képiu tohto potvrdeného dodacieho listu
a preberacieho zapisu priloZi predavajici k faktire.

4.4, Predavajuci vyrozumie o termine dodania predmetu plnenia najmenej 3 pracovné dni vopred zastupcu
kupujiceho, ktorym je len pre Gicely tejto zmluvy:
-1 VU 9994 Nems$ova pplk. Ing. Tibor MELIS tel. &. 0960 336 200 resp. 032/7434771 az 4, fax 0960
339 400, alebo nim urend osoba.
Uvedeny zastupca kupujiceho vykona v danom mieste plnenia kontrolu Giplnosti dodaného predmetu
plnenia v rozsahu svojej pdsobnosti. Po prevzati predmetu plnenia potvrdi zastupca kupujiceho

b
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v mieste plnenia preberaci zdpis a dodaci list. Potvrdeny preberaci zapis adodaci list priloZi
predavajici k daftovému dokladu.

4.5. Prepravu predmetu plnenia do miesta plnenia zabezpeCi predavajici na vlastné ndklady a
nebezpelenstvo.

4.6. Tato zmluva je zo strany predévajticeho splnena dodanim celého predmetu plnenia do miesta plnenia
a podpisanim dodacieho listu a preberacieho zapisu.

Clanok V.
Kodifikacia

3
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. Dodavatel' sa zavdzuje bezodkladne dodat’ na adresu NCB SVK informécie o vietkych zmendch
tykajucich sa vyrobkov predmetu dodavky, ktoré maji vplyv na kodifikacné udaje vyrobkov, vratane
zmien na vyrobkoch nakupovanych dodavatel'om od svojich dodavatel'ov.

Clanok VI
Kvalita tovaru

6.1. Predavajtci je povinny dodat’ predmet plnenia v dohodnutom mnozstve, akosti a vo vyhotoveni podla
¢lanku I1, tejto zmluvy a Prilohy €.1 k zmluve, sposobily na pouZitie na obvykly ucel. Predmet zmluvy
musi spliat’ vietky pozadované parametre podla technickych podmienok a prislusnych noriem
uvedenych v $pecifikacii, ktora je uvedena v Prilohe €. 1 k tejto zmluve.

6.2. Predavajiici sa zavizuje, Ze tovar, ktory je predmetom plnenia je novo vyrobeny ( vyroba v roku
2008) doteraz nepouzivany a zodpoveda pozadovanej kvalite. Prislusné technické podmienky alebo
normy budi uvedené na doklade (zdru¢nom liste) k predmetu zmluvy, na ktorom bude uvedeny
mesiac a rok vyroby.

6.3. Predavajuci poskytuje kupujucemu ziruku na predmet plnenia v zaruénej dobe 36 mesiacov.
Zaru¢na doba za&ina plynuf nasledujici defi po prevzati predmetu plnenia zastupcom kupujiceho.

6.4. Kupujlci je povinny reklamdciu pisomne oznamit’ predavajicemu bez zbytoéného odkladu po zisteni
vad predmetu plnenia, najneskér viak do uplynutia dohodnutej zaruénej doby. V pripade uplatnenia
reklamacie zo strany kupujiceho zaruéna doba neplynie po dobu, po ktorti kupujici nembze uzivat
predmet plnenia pre jeho vady, za ktoré zodpovedd predavajuci a zafina znova plynut od
nasledujiiceho dila po dni odovzdania opraveného, resp. vymeneného tovaru.

Ozndmenie o reklaméacii musi obsahovat :
- ¢islo zmluvy, podl'a ktorej bol tovar dodany,
- 8islo dodacieho listu,
- nazov a oznacenie reklamovaného tovaru,
- popis vady,
-pocet vadnych kusov (baleni)
6.5. Vol'bu naroku z vad tovaru uvedie kupujtici v oznameni o reklamacii preddvajicemu bez zbytocného
odkladu.
6.6. Predavajici je povinny rozhodnut' o opravnenosti reklamacie do 10 pracovnych dni odo dia jej
dorucenia predavajicemu.
6.7. Predavajiici sa zavdzuje vyriesit opravneni reklaméciu do 30 dni odo diia dorucenia reklamacie.
6.8. Naroky kupujuceho z vad tovaru sa spravuji rezimom § 436 a stvisiacich ustanoveni Obchodného
zékonnika.

6.9. Zaruka sa nevztahuje na poruchy vzniknuté mechanickym poSkodenim, nespradvnym pouzivanim,

alebo ako nasledok Zivelnej pohromy.

Clénok VIL
Nadobudnutie vlastnickeho prava

7.1. Kupujuci nadobtda uZzivacie prévo k predmetu plnenia dfiom jeho prevzatia v mieste plnenia,

podpisom dodacieho listu a preberacieho zapisu a vlastnicke pravo k predmetu plnenia vznika diiom
uhradenia ceny v sulade s ¢l. IIL. tejto zmluvy.
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Clanok VIIL
Zmluvné pokuty a tirok z omeSkania

8.1. V pripade, Ze predavajici nedodrzi termin plnenia dohodnuty v tejto zmluve, uhradi kupujicemu
zmluvni pokutu vo vyske 0,05 % z ceny nedodaného predmetu kipnej zmluvy za kazdy den
omeSkania. Zakladom pre vypocet si ceny s DPH. Ak do$lo k omeskaniu predavajliceho s plnenim
zmluvy zddévodu posobenia vySSej moci (Zivelnd pohroma, vojnovy konflikt, Strajk) kupujici
neuplatni zmluvna pokutu vo&i predavajiicemu za dobu trvania vy$sej moci.

8.2. V pripade ome3kania kupujiceho s Gthradou faktiry uhradi tento predavajicemu urok z omeskania vo
vyske 0,05 % z neuhradenej sumy za kazdy deii omeskania.

8.3. V pripade, Ze predavajuci nevybavi uplatnenti reklamaciu v dobe dohodnutej v élanku V. tejto zmluvy,
uhradi kupujucemu zmluvna pokutu vo vyske 500,00 Sk za kazdy defi omeskania.

8.4. Zmluvné pokuty a trok z omeskania dohodnuté touto zmluvou hradi povinna strana nezavisle na tom,
¢i a v akej vyske vznikne druhej strane Skoda.

8.5. Dohodnuté zmluvné pokuty a irok z ome3kania povinna strana uhradi strane opravnenej do 30 dni odo
dria ich uplatnenia.

Clanok IX.
Odstipenie od zmluvy

g

fu—

. Od tejto zmluvy mdZe ktordkolvek strana odstipit, ak ddjde k podstatnému poruseniu zmluvnych
povmnostl druhou stranou. Uginky odstapenia od tejto zmluvy nastant diiom, kedy bude pisomné
oznamenie o odstlipeni strany odstupujicej doruéené druhej strane. Zasielka s ozndmenim o odstipeni
sa povazuje za dorucent aj vtedy, ak bola vritena ako nedorucitel'na. Zmluva v tomto pripade zanika
diiom nasledujicim po jej vrateni.

9.2. Za podstatné poruSenie zmluvnych povinnosti sa povaZuje na strane predavajiceho poruSenie aj len

jednotlivej povinnosti, uvedenej v bode 2.4.
9.3. Za podstatné poruSenie zmluvnych povinnosti na strane kupujiceho sa povazuje porusenie povinnosti,
uvedenej v bode 3.4.

4 ra
Clanok X.
Zaverecné ustanovenia

10.1. Tato zmluva nadobuda platnost’ a a¢innost’ dilom jej podpisania zastupcami obidvoch zmluvnych
stran.

10.2. Zmeny a doplnky tejto zmluvy je mozno vykonavat’ na zaklade dohody zmluvnych stran iba formou
pisomnych dodatkov k tejto zmluve, ktoré buda neoddelitelnou suéast'ou tejto zmluvy.

10.3. Ak nie je dohodnuté v tejto zmluve inak, riadia sa pravne vztahy touto zmluvou zvlast neupravené
prisluSnymi ustanoveniami Obchodného zakonnika a ostatnych stvisiacich pravnych predpisov.

10.4. Zmluva je vyhotovend v S§tyroch vyhotoveniach, jedno vyhotovenie obdrzi predavajuci, tri
vyhotovenia obdrzi kupujuci.

A'”C’CLC% dnia ngﬂ V Bratislave, dﬁa__.%?/?o"g

Za predavajiceho <

Ing. Mariin SLIVOVIC
pre; seda predstavensty;

o. Pavel PETRIK |
¢len predstavenstva
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MINISTERSTVO OBRANY SR

Urad pre investicie a akvizicie Priloha €. 1 kKZ
: Vytladok Eislo:
K &.p.:UIA-1094-1/2008-OdKM Podet listov: 4

Cena predmetu zmluvy

P. & Nazov, typ Ptl}{Eet Cena/ks Cena/ks Celkom Sk
s bez DPH s DPH s DPH
1. [Komplet konzervovy - hovédzi | 1634 69,00 82,11 | 134 167,74
2. | Komplet konzervovy - bravEovy (219) 69,00 82,11 17982,09
3. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 1) 3647 ) 230,00) 273,70| 998 183,90 |
CELKOM SK s DPH . 1150 333,73

Vi

Opis predmetu zmluvy

KONZERVY A KONZERVOVE KOMPLETY
Konzervové komplety st zloZené z potravinovych a nepotravinovych komponentov a obalov.

Vseobecné poZiadavky:

Obal sipravy je trojvrstvovy. Vrchny obal obaluje 8 pohotovostnych dévok jedného a toho
istého typu kompletov, stredny obal bude tvorit’ vlastny obal kazdého kompletu a treti obal bude
vlastny obal kazdej potraviny.

PouZité materidly a rozmery :

e vonkajsi obal je vyhotoveny z kartonovej lepenky rozmerov 200x230x820 mm a je prelepeny
lepiacou paskou a oznadeny identifikaénou etiketou na oboch Celach karténovej krabice.

e stredny obal je vyhotoveny zPE folie (&iry polytén s polyetylénu s minimdlnou dobou
skladovatelnosti 3 roky) vo farebnom prevedeni zelenom, &islo farby 17978 (GREEN) s €iernou
informaénou potlacou o rozmeroch 290x400 mm.

e vnitorny obal bude rézny:

o komponenty si uloZené v zvéranej trojdielnej kovovej konzervovej plechovke
o rozmeroch 99x48,5 mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o minimalne;j
hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m?, obojstranne lakovany) s odtrhivacim vie¢kom a si
oznadené etiketou s ndpisom ,,Komponenty“ a zloZenim.

o ranajkové paStéty si v zvaranych trojdielnych kovovych konzervovych plechovkéach
orozmeroch 73x36 mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o minimalnej
‘hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’, obojstranne lakovany) s beznym vieckom a oznadené
etiketou s oznadenim patricnosti ku kompletu, druhu potraviny a spdsobom
konzumacie.

o obedové polievky a hotové jedla uréené na konzumdciu v ¢ase obeda a vecere si
v zvaranych trojdielnych kovovych konzervovych plechovkach o rozmeroch 99x438, 5
mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o m1n1malnej hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’,
obojstranne lakovany) s beznym vietkom a oznadené etiketou s oznadenim patriénosti
ku kompletu, druhu potraviny a spdsobu konzumdcie.

KZ &. 28/2206-konzervové kon1pleiy 5
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Znadcenie vyrazenym signom na konzervovanej plechovke :

znadenie pastét : - pecetiova natierka PN
znacenie polievok : - polievka fazul'ova s tideninou PFU
znadenie obedov : - bravéové platky na divoko s makarénmi BPM
znacenie veceri: - kyslé kapusta s ryZou a klobasou KKRK
5.1 :
Svetly
e balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ bali¢ka 35 g.

5.2 Tmavy s vlakninou

Srehky chlieb

balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ balitka 35 g

53 | Kukuriény

_ Kiehkychlieb

balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ balicka 35 g.

6.1

Multivitaminovy népoj

v instantnej forme na pripravu osviezujuceho napoja.

forma plochych tabliet s priemerom 25 mm, s véiiou a chut'ou po ovoci, rozpustné vo
vode za vyvoja oxidu uhli¢itého.

trvanlivost’ napoja je min. 36 mesiacov od vyroby.

6.2

Nép

r

Caj instantny s vitaminom C

vo forme plochych tabliet o priemere 25 mm, s voiiou a chut'ou ¢aju rozpustnych vo vode
za vyvoja oxidu uhli¢itého.

Nepotravinové komponenty

Nepotravinové komponenty
Vari€ na ohrev potravin a ndpojov

tvori ho stojan a kovova miska.

stojan vari¢a ma kruhovity a plochy tvar so Styrmi vylisovanymi nozickami. Do pracovnej
polohy sa pripravi vytlatenim vylisovanych 4 noZiciek 0 90"

kovova miska slizi na umiestnenie pevného liehu a postavenie stojanu.

podrobny popis pouZivania vari¢a musi byt uvedeny v navode na pouZivanie kompletu,
ktory bude sucast'ou kazdého kompletu.

T

_ Nepotravinové komponenty.

Palivo na ohrev potravin a ndpojov

ako palivo vyuzit pevny lieh.

jeden komplet obsahuje 6 ks kociek pevného liehu, ktoré buda v hermeticky uzatvorene;j
PE f6lii rozmerov 50x230 mm. Félia bude oznacené Eervenym napisom ,,Pevny lieh®.
podrobny popis pouzivania paliva vari¢a musi byt uvedeny v ndvode na pouZivanie
kompletu, ktory bude sicastou kazdého kompletu.

KZ & 28/2206-konzervové komplety 6
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~ Nepotravinové komponenty

1.3 Zapalky

e 1 ks malé spotrebitel'ské balenie s obsahom 40 ks drevenych zapaliek.

i

Nepotravinové komponenty

” | Prostriedky na pripravu pitnej vody - -

e pozostavaju s PE vrecka a vlastného prostriedku na pripravu pitnej vody.
PE vrecko — rozmer 120x400 mm, s modro-farebnou potladou ,,Vrecko na ipravu vody*
s vyzna€enim objemu tekutiny 0,5 a1 I.

e vlastny prostriedok na tipravu vody je vo forme tabliet. Uéinnost’ jednej tabliet je min. na
0,5 1 vody. Komplet obsahuje 8 ks tabliet, ktoré si balené vPE otvirate’nom
a uzatvaratelnom vrecku. Vrecko je oznaené etiketou !Prostriedok na tupravu vody®.
Podrobny postup pri priprave pitnej vody je popisany v navode na pouzivanie kompletu.

~ Nepotravinové komponenty

L Otvara¢ a drziak na konzervy

e dvojicelovy nastroj z kovu, ktorého jeden koniec slizi na otvaranie konzerv klasickym
spbsobom a druhy koniec néstroja sliZi na zachytenie a manipulaciu s konzervami pocas
tepelného ohrevu potravin a napojov.

Umiestnenie — vSetky Nepotravinové komponenty budit umiestnené v plechovke

s odtrhavacim vie¢kom oznacenej napisom ,,Komponenty*.

KOMPLET KONZERVOVY - PODAP 1:

Komplet konzervovy PODAP 1 obsahuje: potravinové komponenty — pecefiovd natierka konzerva
73x32 mm 1 ks, polievka fazul'ova s iideninou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, bravéové plitky na
divoko s makaréonmi konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kysla kapusta s ryzou a klobasou konzerva
99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky svetly 1 bali¢ek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 balicek (5
kusov), chlieb krehky kukuriény 1 bali¢ek (5 kusov), multivitaminovy napoj 1 bali¢ek (10 kusov),
¢aj instantny s vitaminom C 1 bali¢ek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na
ipravu vody 1 ks, prostriedok na tpravu vody baleny v PE uzatvarateInom vrecisku 1 balicek (8
tabliet), rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE félii 6 ks, zapalky 1
baliek, otvara¢ a drziak na konzervy 1 ks, kartonovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na
komplet PODAP 1ks , konzervova plechovka s 'ahko odtrhdvacim vieckom 99 x 48,5 mm 1 ks,
navod na pouZivanie kompletu PODAP- 1 ks

KOMPLET KONZERVOVY - typ B:

Komplet konzervovy typ B (bravéovy) pozostiva ztroch druhov konzerv, ktoré su zabalené
v termozmrstitelnej folii do valca. Konzervy su vyrobené z misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby
Ozbrojenych sil SR. Konzervy si urend jednak na konzuméciu bez tepelnej tupravy atiez
s moznostou jednoduchej tepelnej upravy (okrem pasty z udeného misa). Vyrobok sa plni ko
konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+/- 2%.

ZloZenie kompletu konzervového typ B (bravéovy ) :

e 3 ks konzerv misovych (konzerva misovd bravfova, luncheon meat pork, pasta
z ideného mésa) zabalenych v nepriehl'adnej termozmrstitel'nej folii do valea. V jednom
karténovom obale je ulozenych 15 ks valcov s konzervami.

e ka?dé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznaeny potlatou alebo
samolepiacou etiketou so zreteI'nym oznacenim :

*  druh kompetu (Komplet konzervovy typ B),
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» zloZenie kompletu

»  datum minimalnej trvanlivosti (mesiac/rok)

*  moznost konzumdcie

= upozornenie na ,,zakaz konzumdcie vydutych a podozrivych konzerv®

1. konzerva miisova bravéova — 1 ks

Konzerva misové bravéova musi byt vyrobend z bravéového misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urCenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urena jednak na konzuméciu bez tepelnej
Gipravy a tieZ s moZnostou jednoduchej tepelnej tipravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek Y s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e bravcové miso chudé STN 57 6099

e bravcové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099

e bravéové miso vyrobené s kozou STN 57 6099

e bravéoveé koze STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :

- jedla sol STN 58 0910

- Cierne korenie mleté STN 58 0510

- rasca mleta STN 58 0510

Pomocné litky :
pitna voda Zakon €.355/2007 Z.z.
Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
Potravinovy kédex SR
Laboratorne poZiadavky :
e mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR STN 57 7602
e chemické poZiadavky - su$ina min. 40 %
- tuk max. 35 %
- sol’ max. 1,6 %
- podiel mésa min 58 %

Zmyslové poZiadavky :

e vzhPad — nepravidelnd mozaika, svetloruzového chudého a svetlého tuéného bravtoveho
misa. Jednotlivé Casti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby. Podiel
mikkych $liach a koZi max. 6%, pricom tuhé $l'achy si nepripustné. Na povrchu volny
tuk bielozltej farby.

e farba — miso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bielozlty

¢ konzistencia — primerane kompaktnd népli, sudrzn4, vyvar rosolovity

e voiia — prijemna po bravéovom mése a tuku, jemne po koreni

e chut’ — prijemnd po pouzitych surovinach, typickd pre konzervované miiso, primerane
slana a korenena

e obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorena, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe, viecko nesmie byt’ vypukle.

2. konzerva miisova - luncheon meat pork — 1 ks

Konzerva misova luncheon meat pork musi byt vyrobena z bravéového a hovidzieho misa,

prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych

obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby

dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urena jednak na

konzuméciu bez tepelnej Gpravy a tieZz s moznost'ou jednoduchej tepelnej ipravy. Vyrobok sa
KZ &. 28/2206-konzervové komplety 8



plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou
toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

hovidzie méso predné vyrobneé STN 57 6099
bravéové miso chudé STN 57 6099
bravéové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099
bravéove koze STN 57 6099
pSeniéna muika hladka T 650 STN 56 0630

PoZiadavky na prisady :
jedla sol STN 58 0910
muskatovy orech STN 58 0510
¢ierne korenie mleté STN 58 0510
noveé korenie STN 58 0510
koriander STN 58 0510
dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR &. 5351/99

S0Z0/SzU

Pomocné ldtky :
pitnd voda Zakon 8.355/2007 Z.z

Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
Potravinovy kdédex SR

Laboratdrne poZiadavky :

- mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kédexu SR STN 57 7602

- chemické poziadavky - suina min. 42 %

- tuk max. 34 %
-sol’ max. 1,6 %

Zmyslové poziadavky :vzhPad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tu¢n¢ho
misa 5 — 10 mm, pripustné ojedinelé kolagénne &astice a malé vzduchové bubliny, po okrajoch
tenkd vrstva aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primesi.

e farba —tmavoruzova.

s konzistencia — kompaktna, nakrajané platky sidrzné.

e vbiia — vyrazna, prijemna, po bravéovom varenom miése a koreninach, bez cudzich pachov.

e chut’ — prijemna, po misovej konzerve, primerane sland a korenena, pri stuhnuti vyrobok

krehky.

e obal — plechovka nepoSkoden4, dobre uzatvorena, lakovana s ojedinelym poskodenim lakovej
vrstvy na signe, viecko nesmie byt vypuklé.

3. konzerva miisovi - pasta z ideného mésa — 1 ks

Konzerva misova pasta zUdeného misa musi byt vyrobena zbravCového misa, prisad
a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch
zEC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm surCenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je uréena na konzumaciu
bez tepelnej Gpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechoviek ' s deklarovanou
hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e braviové hlavy 0dené STN 57 7006

e bravéové miso vyrobné bez koze STN 57 6099

e vajcia konzumneé STN 57 2109
PoZiadavky na prisady :

K7 & 28/2206-konzervové komplety 9
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e jedlasol STN 58 0910
e sudené drozdie STN 56 6810
e paradajkovy pretlak STN 56 9310
e paprika sladké ¢ervena mleta STN 58 0511
Suvisiace normy a predpisy :

e sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
e bravové miso pre vysek - STN 57 6540
e plodova zelenina STN 46 3150
e vajecnd hmota STN 57 2301
e Potravinovy kodex SR

Laboratorne poZiadavky :

e mikrobiologické poziadavky  podla Potravinového kédexu SR STN 57 7602

° chemické poziadavky - suSina min. 36 %
- tuk max. 33 %
-sof max. 1,6 %
Zmyslové poZiadavky :
. vzhPad — po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch rovnomerne celistvy.

Nie je nedostatkom, pokial’ sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnozZstvo vytaveného tuku, pripadne
aspiku.

. farba — natierka je farby okrovej az okrovo hnedej.

@ konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, kaSovity, na povrchu a na
reze mierne drsny, t'azSie sa roztierajuci.

. voiia — jemna, prijemné s dostatoéne vyraznou ardmou po tidenom mise a pouzitych
surovinach a koreninovych prisadach.

. chut® — mierne nahorkla, primerane slana a korenna pricom dominantnu chutovu
zlozku tvoria pouZité suroviny, hlavne iideniny a pochutiny.

. obal — plechovka neposkodena, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poskodenim

lakovej vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt’ vypuklé.

Poziadavky na obal a jeho znacenie :

e materidl: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o miniméalnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m’, plech obojstranne lakovany

e rozmery : kruhové plechovka 73 x 53 mm

e znacenie: bez etikety signom na viecku : druh — PUM, hmotnost’ obsahu — 185 g, znacka
vyrobcu, defl mesiac a rok vyroby.

Poziadavky na technoldgiu a vstupné suroviny :

e technolégia vyroby musi zodpovedat® wustanoveniam zikona ¢ 152/1995 Z.z.
o potravinach, Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativoym aktom
v danej oblasti.

e na pripravu sa nesmie pouZit’ miso dlhodobo zmrazené.

¢ inkubaéna doba konzerv po vyrobe — 35 dni

poZiadavka na dizku zaru¢nej doby : minimalne 36 mesiacov od datumu vyroby

KOMPLET KONZERVOVY - typ H:

Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstaravania : komplet konzervovy typ H
pozostava z troch druhov konzerv: (konzerva mésova hovidzia — 1 ks, konzerva mésova luncheon
meat pork — 1 ks, konzerva misovd peCefiova paStéta — 1 ks), ktoré su zabalené
v termozmrstitel'nej folii do valca. Konzervy st vyrobené zmisa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urlenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby

KZ &. 28/2206-konzervové komplety 10
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Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urfend jednak na konzuméciu bez tepelnej upravy a tiez
s moZnostou jednoduchej tepelnej tpravy (okrem peceiiovej pastéty). Vyrobok sa plni do
konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+/-2%.

ZloZenie kompletu konzervového typ H (hovidz() :

o 3 ks konzerv misovych (konzerva misova hovédzia, luncheon meat pork, pecefiova
pastéta) zabalenych v nepriehladnej termozmrititelnej folii do wvalca. V jednom
karténovom obale je ulozenych 15 ks valcov s konzervami.

o ka?dé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznaCeny potlacou alebo
samolepiacou etiketou so zretenym oznacenim :

= druh kompetu (Komplet konzervovy typ H),
= zloZenie kompletu
=  ditum minimalnej trvanlivosti (mesiac/rok)
moZnost’ konzumadcie
= upozornenie na ,,zakaz konzumacie vydutych a podozrivych konzerv®

1. konzerva misova hoviidzia — 1 ks

Konzerva misova hovidzia musf byt’ vyrobena z hovidzieho misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urlena jednak na konzumdciu bez tepelnej
upravy atieZ s moznostou jednoduchej tepelnej tpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek ¥ s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e hovidzie miso zadné vyrobné STN 57 6099

e hovidzie miso predné vyrobné STN 57 6099

e hovidzie §lachy STN 57 6099

e bravlové koze STN 57 6099
Poziadavky na prisady :

e jedlasol STN 58 0910

e (ierne korenie mleté STN 58 0510
Pomocné ldtky :

® pitna voda Zakon £.355/2007 Z.z
Stuvisiace normy a predpisy :

e sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602

¢ Potravinovy kddex SR
Laboratorne poZiadavky :

e mikrobiologické poziadavky podrPa Potravinového kédexu SR
STN 57 7602
e chemické poziadavky - su$ina min. 35 %
- tuk max. 18 %
-sol’ max. 1,6 %
- podiel mésa min 56 %
Zmyslové poZiadavky :

e vzhP’ad — hrubo zrnené kusy chudého a tuénejsieho hovidzieho mésa (s prevahou chudého
misa) spojené tuhym az red$im aspikom. Z jednej strany smie byt’ naplii kryta vrstvou
loja. Obsah mékkych liach najviac 10%.

e farba — miso hnedoSedé, farba typické pre varené hovidzie miso.

e Kkonzistencia — miso krehké, mikké, mierne vlaknité, aspik primerane tuhy.

e vbiia — prijemné po dusenom hovidziom mése, bez cudzych pachov.

KZ &. 28/2206-konzervové komplety 11
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chut’ — jemnd, po hovddzom mise, primerane sland a korenend, pri zahryznuti miso
mikké, krehké az tuh3ie.

obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklg.

2. konzerva miisova luncheon meat pork — 1 ks

Konzerva masové luncheon meat pork musi byt vyrobena z bravéového a hoviidzieho misa,
prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urend jednak na
konzuméciu bez tepelnej tipravy a tieZ s moznostou jednoduche;j tepelnej upravy. Vyrobok sa
plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou
toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

o hoviidzie miso predné vyrobné STN 57 6099
e bravové méso chudé STN 57 6099
e braviové miso vyrobené bez koze STN 57 6099
e bravéoveé koze STN 57 6099
e pienitna muka hladka T 650 STN 56 0630
PoZiadavky na prisady :
o jedlasol STN 58 0910
e muskatovy orech STN 58 0510
e Cierne korenie mleté STN 58 0510
e nové korenie STN 58 0510
e koriander STN 58 0510
e dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR €. 5351/99
S0Z0/8ZU

Pomocné latky :

e pitna voda Zakon €.355/2007 Z.z

Stivisiace normy a predpisy :

e sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
e Potravinovy kddex SR
Laboratorne poZiadavky :
e mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kddexu SR
STN 57 7602
e chemické poZiadavky - sudina min. 42 %
- tuk max. 34 %
- sol max. 1,6 %

Zmyslové poZiadavky :

e vzhlad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tuéného mésa 5 — 10 mm,
pripustné ojedinelé kolagénne &astice a malé vzduchové bubliny, po okrajoch tenka vrstva
aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primesi.

o farba — tmavoruZova.

o konzistencia — kompaktn4, nakrdjané platky sidrZné.

o véha — vyrazna, prijemna, po bravéovom varenom mise akoreninach, bez cudzich
pachov.

e chut’ — prijemna, po masovej konzerve, primerane slana a korenend, pri stuhnuti vyrobok
krehky.

o obal — plechovka nepotkodend, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt’ vypukle.
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3. konzerva miisova pedefiova pastéta — 1 ks

Konzerva misova pedeiiovd pa$téta musi byt vyrobena z bravéového mésa a vnitornosti,
prisad a pomocnych litok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urend na konzumiciu
bez tepelnej fipravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou
hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e bravcova pecienka STN 57 6099
e bravcové hlavy STN 57 6099
e bravéové miso vyrobné bez koZe STN 57 6099
e bravcové plece STN 57 6099
e bravéové srdce STN 57 6099
e bravéova koza STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :
e jedlasol STN 58 0910
e vajcia konzumné STN 57 2109
e cibula STN 46 3160
e Cierne korenie mleté STN 58 0510
e zazvor mlety STN 58 0510
e nove korenie mleté STN 58 0510
¢ muskatovy orech STN 58 0510
¢ Skorica mleta STN 58 0510
Pomocné Litky :
e pitna voda Zakon €.355/2007 Z.z
Suvisiace normy a predpisy :
o sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
¢ Potravinovy kédex SR
Laboratdrne poZiadavky :
e mikrobiologické poZziadavky podl’a Potravinového koédexu SR STN 57 7602
e chemické poziadavky - susina min. 35 %
- tuk max. 30 %
- sol’ max. 1,6 %
Zmyslové poZiadavky :
e vzhl’ad — po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch kompaktny, jemny
s nepatrnym vytavenym mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode nétierkovej hmoty.
¢ farba — svetlo hneda s nadychom do ruZova.
« konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, homogénny, na povrchu a na
reze jemny a I'ahko sa roztierajuci.
e vbRna — jemna, prijemna s dostatoéne vyraznou arémou po pouzitych surovinich, hlavne
bravéovom miése a koreninovych prisadach.
e chut’ — mierne lahodn4, primerane slana a korennd pri¢om dominantni chutova zlozku
tvori bravéové miso, smaZena cibul’a a ostatné pochutiny.
e obal — plechovka nepodkodena, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe, viecko nesmie byt vypukIé.
Poziadavky na obal a jeho znacenie :
o material: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimélnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m?, plech obojstranne lakovany
e rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm
o znafenie: bez etikety signom na vietku : druh — PP, hmotnost' obsahu — 185 g, znacka
vyrobeu, deii mesiac a rok vyroby.
KZ &. 28/2206-konzervové komplety 13
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PoZriadavky na technoldgiu a vstupné suroviny :

technolégia vyroby musi zodpovedat' ustanovemiam zikona & 152/1995 Z.z.
o potravinach, Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativhym aktom
v danej oblasti.

na pripravu sa nesmie pouZit’ miso dlhodobo zmrazené.

inkubaéna doba konzerv po vyrobe — 35 dni

poziadavka na diku zaru¢nej doby : minimalne 36 mesiacov od détumu vyroby

Konzerva miisova 185 g — bravova:

Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania :
Konzerva misova bravéova musi byt vyrobené z bravéového misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je uréend jednak na konzumaciu bez tepelnej
apravy atieZ s moznostou jednoduchej tepelnej pravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek ¥ s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravové miso chudé STN 57 6099
bravéové miso vyrobné bez koze STN 57 6099
bravéové miso vyrobné s koZou STN 57 6099
bravCové koZe STN 57 6099
Poziadavky na prisady :
jedla sol’ STN 58 0910
&ierne korenie mleté STN 58 0510
rasca mletd STN 58 0510
Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
Potravinovy kédex SR
Laboratorne poZiadavky :
¢ mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR STN 57 7602
e chemické poziadavky - suSina min. 40 %
- tuk max. 35 %
- sol’ max. 1,6 %
- podiel misa min 58 %
Zmyslové poZiadavky :
. vzhPad — nepravidelna mozaika, svetloruzového chudého asvetlého tucného

lakovej

bravéového misa. Jednotlivé Gasti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby.

Podiel makkych $liach a koZi max. 6%, pri¢om tuhé $lachy st nepripustné. Na povrchu

vol'ny tuk bieloZltej farby.

farba — miiso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bielozlty

konzistencia — primerane kompaktna népli, sadrzna, vyvar résolovity

vbiia — prijemna po bravéovom mése a tuku, jemne po koreni

chut’ — prijemna po pouzitych surovinach, typicka pre konzervované maso, primerane

slana a korenena

obal — plechovka neposkodena, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poskodenim
vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt’ vypuklé.

Poziadavky na obal a jeho znadenie :

material: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimélnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m’, plech obojstranne lakovany

rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

znadenie: bez etikety signom na vieku : druh — B, hmotnost” obsahu — 185 g, znacka
vyrobeu, defi mesiac a rok vyroby.
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PoZiadavky na technoldgiu a vstupné suroviny :

technolégia vyroby musi zodpovedat™

ustanoveniam zakona ¢. 152/1995 Z.z. o potravinich,

ustanoveniam zakona & 488/2002 Z.z. o veterindrnej starostlivosti

potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom v danej oblasti.
vynosu pre misové vyrobky ¢. 1895/2004 a prislu$nych schvilenych noriem vyrobcu
technologia vyroby a receptira musi zodpovedat’ poZiadavke minimalneho — 58%
obsahu miisa v konzerve. '

na pripravu sa nesmie pouZit’ miiso dlhodobo zmrazené.

inkuba&na doba konzerv po vyrobe — 35 dni

poziadavka na dizku ziruénej doby : minimélne 36 mesiacov od ditumu vyroby

KZ ¢. 28/2206-konzervové komplety 15



Zmluva je totoZnd s podpisanym origindlom: Ing. Peter NOVAK

nozany 91




