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MINISTERSTVO OBRANY SR
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Urad pre investicie a akvizicie o KaVSU-16-237/2006
— - Vytlagok &islo: /]
C.p.:UIA-1219-1/20060dKM Poget listov: 5

) Prilohy: 1/

RAMCOVA DOHODA ¢.26/582

uzatvorend podla § 11 zékona &. 25/2006 Z. . o verejnom obstar4vani a o zmene a doplneni
niektorych zdkonov a v zmysle ustanovenia § 269 ods. 2 Obchodného zakonnika

1.1. Kupujici:

Zastipeny:
Vybavuje:

1ICO

Bankové spojenie:
¢islo uctu:

1.2 Predavajuci:

Zastipeny:

Vybavuje:
1CO:
1C DPH:

Bankové spojenie:
cislo uctu:

] Clinok L
Utastnici dohody

Slovenska republika - Ministerstvo obrany Slovenskej Republiky
Kutuzovova 8
832 47 Bratislava

Ing. Stefanom SEBESTOM |
riaditelom tradu pre investicie a akvizicie MO SR

Ing. Peter NOVAK @ 0960/322414
& 0960/322427, 02/44452074

30 845 572

Statna pokladnica
7000171215/8180

PM ZBROJNIKY, a.s.
Skuteckého 23
974 01 Banska Bystrica

Jinom KOVACIKOM
predsedom predstavenstva

Miroslav SIROTA @ 0904 700 895
& 036/6318140

34149244

SK 2020403297

Tatrabanka a.s.
2621764416/1100

Predévajiici je zapisany v OR OS Banska Bystrica, odd.:Sa, v1.£.:863/S
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Clanok IL
Osobitné ustanovenie

Slovenskd republika- Ministerstvo obrany SR, je verejnym obstarivatelom a kupujicim pre
organizatné zlozky Ministerstva obrany SR, jeho trady a zariadenia, ako aj pre Ozbrojené sily SR a
inych verejnych obstaravatel'ov (dalej len SOVO).

Clénok I11.
Predmet dohody

3.1. Predmetom tejto dohody je urdenie podmienok zaddvania zdkaziek na dodanie tovaru
Specifikovaného v Prilohe &. 1, ktora je neoddelitenou sidastou tejto dohody a dodavka navrhu
kodifikaénych idajov na tovar uvedeny v prilohe & 1 podfa § 13 zikona €.11/2004 Z. z. o
obrannej Standardizacii, kodifikdcii a §titnom overovani kvality vyrobkov a slufieb na ucely
obrany, STN ACodP-1 - Prirutka NATO o kodifikécii a podl'a zisad kodifika¢ného systému
Slovenskej republiky.

3.2. Predmetnd dodivka ,Misovych konzerv a konzervevych kompletov* bude uskutodfiovana
formou Ciastkovych kipnych zmliv, uzatviranych na zaklade tejto dohody a pocas trvania
platnosti aG&innosti  tejto dohody medzi predavajicim akupujicim. V stlade s tym sa
predavajici zavdzuje vZdy na zdklade pisomnej vyzvy kupujiceho uzavriet' v lehote 30 dni odo
diia dorucenia tejto vyzvy &iastkovi kipnu zmluvu na doddvku konkrétneho predmetu plnenia.
Podrobné Specifikdcia konkrétnej &asti predmetu dohody bude uvedena v jednotlivych ¢iastkovych
zmluvach.

3.3. Termin plnenia predmetu dohody na rok 2006 je do 30.11.2006. V d’alsich rokoch bude termin
plnenia predmetu dohody uvedeny v prisluSnej &iastkovej kiipnej zmluve. Miestom plnenia
predmetu dohody bude ,,miesto dodania predmetu zdkazky*: VU 9994 Nem3ova, Sprava Statnych
hmotnych rezerv SR, iné organizaéné Gtvary a zariadenia rezortu Ministerstva obrany SR, resp.
sidlo prikazcu, s ktorym kupujici v Ease platnosti ramcovej dohody uzavrel, resp. uzavrie prikazni
zmluvu na obstaranie predmetu dohody podla podmienok verejnej sit’aze, alebo ktorékolvek
dohodnuté miesto medzi kupujiicim a preddvajicim na Gzemi Slovenskej republiky uvedené
v uzatvéaranej ¢iastkovej kupnej zmluve.

3.4. Konkrétne mnoZstva predmetu plnenia pre jednotlivé roky platnosti dohody bude zavislé od
vy3ky vy€leneného finanéného limitu na tento nakup a bude uvedené v prisludnych &iastkovych
kipnych zmluvach. Prideleny finan¢ny limit kupujiceho nemdze byt prekrogeny.

Clanok IV.
Cena

4.1. Cena predmetu plnenia je stanovend dohodou v stilade so zdkonom &.18/1996 Z. z o cenéch v
zneni neskor§ich predpisov. Cenu moZno zmenit’ iba v odévodnenych pripadoch pri podstatnej zmene
pravnej Upravy, ktord md dopad mna tvorbu ceny (napr. DPH, narastu materidlovych nikladov
a v inych riadne odévodnenych pripadoch). Ka¥d4 zmena cien musi byt vykonané formou pisomného
dodatku k tejto rémcovej dohode na zéklade sithlasu obidvoch tiéastnikov dohody. '

4.2. Predpokladana celkova hodnota nikupov za celé obdobie trvania rAmcovej dohody do roku 2010
max. do vy8ky 9 125 000,00 Sk bez DPH. Kazd4 zmena musi byt vykonand formou pisomného
dodatku ku rdmcovej dohode na zéklade siihlasu oboch tidastnikov dohody.

V dalSich rokoch bude moZné ceny zmenit’ iba v oddvodnenych pripadoch pri podstatnej zmene
podmienok v ddsledku legislativnych zmien, ktoré maji dopad na tvorbu ceny (napr. DPH), nérastu
materidlovych nékladov a v inych riadne odévodnenych pripadoch. Ka¥d4 zmena cien musi byt
vykonand formou pisomného dodatku ku ramcovej dohode na zdklade sihlasu oboch tidastnikov
dohody.

4.3. Preddavok na cenu dodavky predmetu dohody nebude poskytnuty.
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Clinok V.
Podmienky Ciastkovej kipnej zmluvy

Platnost’ a fifinnost’ Ciastkovej kiipnej zmluvy bude dohodnutd v prisludnej kiipnej zmluve.

5.2. Kipna cena a platobné podmienky:

3.3,

a) Kipna cena za predmet plnenia bude stanovena dohodou v zmysle zakona €. 18/1996 Z. z. o

cendch v zneni neskor§ich predpisov. Kiipna cena predmetu plnenia pre rok 2006 vyplyva zo
sutaznej ponuky budiceho predavajiiceho aje uvedend v Prilohe ¢. 1 tejto ,Ramcovej
dohody*.
Cenu bude moZné menit' v dalSom obdobi po vzijomnom odsihlaseni zmluvnymi stranami
len v odévodnenych pripadoch, na zaklade pisomného zddvodnenia zmien, ktoré mali dopad
na tvorbu ceny. Zmena ceny musi byt doloZend ¢asovou sdvislostou. Kazda zmena ceny
musi byt vykonand formou pisomného dodatku k ramcovej dohode na zdklade sthlasu
obidvoch G¢astnikov.

b) V diastkovej kiipnej zmluve na prislusné obdobie bude uvedend jednotkova cena predmetu
plnenia a celkova cena s DPH.

c) Ugastnici sa dohodli, %e platba méZe byt vykonana po &astiach.

d) Po dodani predmetu dohody a jeho prevzati v mieste plnenia vystavi predavajici kupujicemu
datiovy doklad a odosle ho na adresu kupujiceho vo dvoch vytlatkoch. K dafiovému dokladu
je predavajici povinny priloZzit’ potvrdeny dodaci list a preberaci zapis.

e) Kupujici uhradi oprévnene Gétovani sumu do 30 dni odo diia doru€enia dafiového dokladu.
Pre tento ucel sa za derl ihrady povaZuje datum odpisania zaplatenej sumy z (¢tu kupujiceho.

) Dalie podmienky budu dohodnuté v realizagnej dc—hodc

Kodifikacia:

a) Zmluvné strany sa dohodli, Ze vyrobky, ktoré nie su zaradené do kodifikacného systému

Slovenskej republiky budi kodifikované opisujiicou metédou podla : § 13 zékona ¢€.11/2004 Z.z.,

§ 1 a2 vyhlasky & 570/2004 MO SR a zasad kodifikaéného systému Slovenskej republiky a

STN ACodP-1 - Priruc¢ka NATO o kodifikacii

b) Dodavatel' do 10 dni od uzatvorenia kipnej zmluvy poZiada NCB SK o pridelenie kodu

vyrobcu alebo dodévatel’a,

¢) Jeden rovnopis uzavretej kipnej zmluvy bude zaslany na adresu NCB SK,

d) Vsetky povinnosti vyplyvajice z kodifikacie budi vykonané dodavatel'om na jeho vlastné
naklady a na nebezpetie.

¢) Miestom plnenia NKUoV bude adresa NCB SK:

Urad pre obrannii §tandardiziciu, kodifikiciu a §tatne overovanie kvality
Odbor kodifikicie

P.0. BOX 61, M. Razusa7, 91101 Trendin

(d’alej len NCB SVK)

f) Dodavatel doda NKUoV osobne alebo poStou dodacim listom vyhotovenym v troch

vytlatkoch v termine, ktory bude spresneny v kipnej zmluve,

g) Dodéavka navrhu kodifikaénych adajov bude splnena jej prevzatim a podpisanim dodacieho
listu zéstupcom NCB SR.

5.4. Sposob uzatvirania ¢iastkovych kipnych zmliv

a) Ciastkové kipne zmluvy budi uzavierané obstaravatelom (kupujiicim) a d’al§imi kupujiicimi.

b) Dalsimi kupujticimi pre potrebu tejto dohody sa rozumie verejny obstaravatel’ podl'a § 6 zdkona
&. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani a o zmene adoplneni niektorych zdkonov, ktori
uzavreli alebo v Sase platnosti rimcovej dohody uzavra s obstaravatelom gestorom projektu
a vyhlasovatelom verejnej sutaze SOVO - Ministerstvom obrany Slovenskej republiky
prikaznli zmluvu, ktorej predmetom je obstaranie zhodného predmetu zékazky za podmienok
v ramcove]j dohode dohodnutych.

c) Kupujici a d’alsi kupujuci (dalej len , kupujiici®) na zédklade platnej ramcovej dohody a v Case
jej platnosti uzatvoria s predévajiicim &iastkovi kipnu zmluvu v siilade s ustanovenim § 409 a
nasl. Obchodného zikonnika a za podmienok v ramcovej dohode dohodnutych, na dodanie
predmetu plnenia.

RZ &. 26/582- konzervové komplety 3



d) V silade s potrebou obstaranie predmetu zhodného s predmetom rdmcovej dohody, kupujiici
postupuje v sulade s § 64 zakona ¢. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani a 0 zmene a doplneni
niektorych zdkonov. dorudi predivajicim vyzvu na predloZenie ponuky na dodavku predmetu
dohody. Sui€astou vyzvy je poZadovany pofet (mnozstvo) a pozadovana Specifikacia predmetu
plnenia.

e) Pre uzavretie dohody s vybratym preddvajicim je jedinym kritériom kipna cena pri splneni
poziadaviek na dodavku predmetu plnenia.

f )Kupujici v priamom zmluvnom vzt'ahu uzavrie €iastkovil kiipnu zmluvu s preddvajicim, za

podmienok v rdmcovej dohode dohodnutych.

g) Kopie vSethjch Ciastkovych kipnych zmlitv uzavretych d’alSimi kupujiicimi budi dorur:ene
na vedomie gestorovi projektu - Ministerstvu obrany Slovenskej republiky za idcelom
sledovania realizovanych dodivok, Statistického zist’ovania a vyhodnocovania SOVO.

h) VyuzZivanie rimcovych dohdd kupujicimi po€as doby ich platnosti je na baze dobrovolnosti,
priCom ich motivom uzavriet' ¢iastkovi kipnu zmluvu je ekonomickd vyhodnost takéhoto
nakupu a hospodéarnost’ vynakladanych rozpoétovych prostriedkov verejného obstardvatel'a ako
aj podstatné zjednoduSenie samotného procesu verejného obstaravania.

5.5. Miesto a spdsob pInenia, dodacia Iehota a dodacie podmienky:

a) Konkrétne miesto plnenia dohody bude dohodnuté v prislusnej ¢iastkovej kipnej zmluve.

b) Predavajici je povinny dodat’ predmet zmluvy do miesta plnenia v termine, stanovenom

v ¢iastkovej kipnej zmluve, Plnenie predmetu zmluvy je moZné aj po astiach. Pri iastoénom
plneni je moZné vykonavat' aj platby za dodany predmet plnenia na zdklade Ciastocnych
samostatnych dariovych dokladov.

¢) Dodacie podmienky predmetu plnenia budi stanovené v ¢iastkovych kiipnych zmluvéch.

d) Spbsob dodania a prevzatia predmetu plnenia v mieste plnenia bude upraveny ¢iastkovych

kipnych zmluvéch.

5.6. Kvalita tovaru, zaruka, zodpovednost’ za vady a za Skodu:

a) Predavajici je povinny dodat’ predmet zmluvy v mnoZstve, v kvalite a v prevedeni

stanovenom v Ciastkovej kipnej zmluve.

b) Ziruéné podmienky, zodpovednost za vady a zodpovednost' za Skodu budi stanovené

v ¢iastkovej kipnej zmluve, zaruéna doba je 36 mesiacov.

5.7. Porugenie ¢iastkovej zmluvy, sankcie:

a) NedodrZanie zavizku dodania predmetu plnenia (Priloha &. 1) v dohodnutom mnoZstve, kvalite,
prevedeni a termine zo strany predévajiceho budi zmluvné strany povaZovat’ za podstatné
poruSenie Ciastkovej kipnej zmluvy (§ 345 ods. 2 Obchodného zdkonnika).

b) V pripade, Ze predavajici nedodrZi termin plnenia, dohodnuty v €iastkovej kupnej zmluve, uhradi
kupujicemu zmluvni pokutu vo vyske 0,05 % z ceny nedodaného predmetu plnenia za kazdy deii
omeSkania a v pripade, Ze preddvajici nevybavi uplatnenii reklamaciu v dohodnutej lehote, zaplati
kupujicemu zmluvni pokutu vo vyske 500,00 Sk za kazdy defi omeSkania.

¢) V pripade omeskania kupujiceho s thradou faktiry uhradi tento predavajicemu urok z omeskania
vo vyske 0,05 % z neuhradenej sumy za kazdy deii omeskania.

d) Zmluvné pokuty a sankcie dohodnuté kipnou zmluvou hradi povinnd zmluvna strana nezévisle na
tom, &i a v akej vyske vznikne druhej zmluvnej strane 8koda.

¢) Dohodnuté zmluvné pokuty a sankcie je (i¢astnik dohody povinny zaplatit’ do 30 dni odo diia ich
uplatnenia oprdvnenou osobou.

f) V pripade, ze predavajiici nedoda navrh kodifikanych \idajov v dohodnutom termine plnenia jeho
dodavky v stanovenej forme, rozsahu a kvalite, uhradi kupujicemu zmluvnii pokutu vo vyske
300.-Sk za kazdy deri omeSkania.

5.8. Nadobudnutie uZivacieho a vlastnickeho prava:

Kupujici nadobudne uzivacie pravo k predmetu plnenia jeho prevzatim v mieste plnenia

podpisom dodacieho listu (preberacieho zapisu) a vlastnicke pravo zaplatenim dohodnutej ceny.

5.9. VSeobecné ustanovenia
Ak bude predmet plnenia kodifikovany v stlade s ustanoveniami tejto dohody a zmluvné strany sa
dohodni na uzavreti d’alSich ¢iastkovych kapnych zmluv nebuda do nich zaradené body 5.3.a

57.1)
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Clanok VI
Zavereéné ustanovenia

6.1. T4to dohoda sa uzatvdra na dobu uriti odo diia jej podpisu do 31.12.2009.

6.2. Odstipit od tejto dohody je mozné v tychto pripadoch:

6.2.1. V pripade podstatného porufenia tejto dekedy alebo Ciastkovej kipnej zmluvy, ktord bude
uzatvorena na zaklade tejto ramcovej dohody. Za podstatné porusenie sa povazuje poruSenie
jednotlivych povinnosti vyplyvajicich z tejto dohody.

6.2.2. V ostatnych pripadoch podl’a ustanoveni Obchodného zakonnika.

Odstiipenie od dohody je t¢inné difom, kedy bolo pisomné oznamenie o odstipeni od dohody
dorudenej druhému iastnikovi dohody. Zasielka sozndmenim o odstipeni od dohody sa
povazuje za dorudent aj vtedy, ak bola vratena ako nedorugitelnd. Dohoda v tomto pripade zanika
dilom nasledujicim po jej vrateni.

6.3. Zmeny a doplnky tejto dohody je moZno vykonavat’ iba na zéklade dohody G¢astnikov a to formou
pisomného dodatku, ktory bude neoddeliteInou sicast'ou tejto dohody.

6.4. Ak nie je dohodnuté v tejto dohode inak, riadia sa pravne vzfahy z nej vyplyvajice a vznikajice
ustanoveniami zdkona &. 25/2006 Z.z. o verejnom obstardvani a o zmene a doplneni niektorych
zékonov, Obchodného zékonnika a stvisiacimi vieobecne zéviznymi pravnymi predpismi.

6.5. Dohoda nadobtda platnost’ a i&innost’ diiom jej podpisu zastupcami obidvoch t¢astnikov dohody.

6.6. Dohoda je vyhotovena v Styroch rovnopisoch s platnostou originalu. Kupujici obdrzi tri vytlacky
a preddvajici obdrzf jeden vytlacok.

7.a P edal ajl'lcc 0 PM ZBRO]NIKY, 4.8,
Skuteckého 23, 974 01 Banska Bystrica

. o Pravadzka: Géfa 56, 934 01 Levice

Jan/ KAOVACI 1€ DPH: 5K 2020403297 160:34149244 [71

prddséda predgtavenstva
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MINISTERSTVO OBRANY SR

Urad pre investicie a akvizicie Priloha & 1 k RZ
. Vytladok €islo:
K &. p.: UIA-1219-1/20060ddKM Podet listov:

Cena predmetu dohody

P. ’ : Sadzba

&, Nizov, typ b DB v;ifi;i;ii pariets
1. |Komplet konzervovy - hovadzi 42— 7,98 49,98
2. |Komplet konzervovy - bravéovy 39,- 7,41 46,41
3. | Komplet konzervovy — PODAP (typ 1) 195,- 37,05 232,05
4. | Komplet konzervovy — PODAP (typ 2) 195, 37,05 232,05
5. | Komplet konzervovy — PODAP (typ 3) 195~ 37,05 232,05
6. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 4) 195,~ 37,05 232,05
7. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 5) 195~ 37,05 232,05
8. |Konzerva masova 185 g - bravéova 15,- 2,85 17,85

Zirucna doba je 36 mesiacov

Specifikicia predmetu dohody

KONZERVY A KONZERVOVE KOMPLETY

Pohotovostné dévky potravin — PODAP su zlozené z potravinovych a nepotravinovych komponentov
a obalov celkom v 5 typoch. Obsahové zlozenie jednotlivych typov je si€astou sitaznych podkladov.
Vseobecné poZiadavky:

Obal stipravy bude trojvrstvovy. Vrchny obal bude obalovat’ 8 pohotovostnych dédvok jedného
a toho istého typu kompletov, stredny obal bude tvorit’ vlastny obal kazdého kompletu a treti obal
bude vlastny obal kazdej potraviny.
Poufité materidly a rozmery :
o vonkajéi obal bude vyhotoveny zkarténovej lepenky rozmerov 200x230x820 mm a bude
prelepeny lepiacou paskou a oznadeny identifikanou etiketou na oboch Celach karténovej krabice.
o stredny obal bude vyhotoveny zPE fdlie (Siry polytén s polyetylénu s minimdlnou dobou
skladovatelnosti 3 roky) vo farebnom prevedeni zelenom, &islo farby 17978 (GREEN) s Eiernou
informaénou potlacou o rozmeroch 290x400 mm.
e vniitorny obal bude rézny:

o

komponenty budi uloZené v zvaranej trojdielnej kovovej konzervovej plechovke
o rozmeroch 99x48,5 mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o minimélnej
hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’, obojstranne lakovany) s odtrhavacim vietkom a budd
oznadené etiketou s napisom ,,Komponenty“ a zloZenim.

rafiajkové padtéty bud( vzvéranych trojdielnych kovovych konzervovych
plechovkich orozmeroch 73x36 mm_(z elektrolyticky pocinovaného plechu
0 mmlmaine_] hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’, obojstranne lakovany) s beznym vieckom
a oznabené etiketou s oznafenim patrinosti ku kompletu, druhu potraviny
a spbsobom konzumécie.

obedové polievky a hotové jedld urlené na konzuméciu v Sase obeda a veGere budi v zvaranych
trojdielnych kovovych konzervovych plechovkich o rozmeroch 99x48.5 mm (z elektrolyticky
pocinovaného plechu o minimélnej hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’
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Znadlenie vyrazenym signom na konzervovanej plechovke :

e znaCenie pastét :

¢ znacenie polievok :

e znatenie obedov :

e znadenie vedier

- pedefiova natierka PN
- kuracia pastéta KP
- pasta z Gdené¢ho mésa PU
- bocikova natierka BN
- hydinova pecefiovka Hp
- polievka fazul'ova s ideninou PFU
- polievka zemiakova s majoranom PZM
- zeleninova plievka PZ
- polievka $o3ovicova s tdeninou PSU
- polievka fazul'kova kysla PFK
- brav&ové pltky na divoko s makarénmi BPM
- bravéové miso na paprike s cestovinou BMPC
- kotlikovy gulas KG
-bravéové miso so zemiakmi a sladkou kapustou ~~ BMZK
- rizoto z hydinového misa so zeleninou RH
- kysla kapusta s ryZou a klobasou KKRK
- parkovy gulas so zemiakmi PG
- fazul'a s mdsom a zemiakmi FMZ
- hydinové méso s ryzou v hraskovej omécke HRH
- kysla kapusta s klobasou a zemiakmi KKKZ

Obsahové zloZenie jednotlivych typov:

Potravinové komponenty

[ Ramaové pastty
’ Pedefiova natierka (PN)
Laboratdrne poZiadavky
o mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kédexu SR
STN 57 7602

e chemické poziadavky - sulina min. 35 %
- tuk max, 30 %
-sol max. 1,6 %

s Zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad
Farba

Konzistencia

Véiia

Chut’

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

po otvoreni konzervy vo vychladenom stave je povrch kompaktny s nepatrnym.
vytavenym mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode natierkovej hmoty.

farba svetlo hnedd s nddychom do ruZova.

vychladenej konzervy je kompaktna, homogénna, na povrchu a na reze jemnd
a l'ahko sa roztierajiica.

jemnd, prijemnd s dostatone vyraznou arémou po pouzitych surovinéch hlavne
peteni a koreninovych prisadach.

lahodnd, primerane slan4 a korenenéd s dominantnou chutou po pedienke
a ostatnych pochutinach.

plechovka neposkodend, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.



“Ranajkové pa§téty = s

1.2

Kuracia pa¥téta (KP)

Laboratdrne poiiadavky

e mikrobiologické poziadavky

e chemické poziadavky

o zmyslové poZiadavky:

Vzhl’ad
Farba

Konzistencia

Chut’

Obal

podla Potravinového kddexu SR

STN 57 7602
- sufina min. 38 %
- tuk max. 18 %
- sol max. 1,6 %

vychladeny obsah ma povrch rovhomerne celistvy s nepatrnym vytavenym
mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode nétierkovej hmoty.

svetlo hneda.

vychladenej konzervy je kompaktna, homogénna, na povrchu a na reze jemna
a t'aZ8ie sa roztierajica.

jemna, prijemna s dostato¢ne vyraznou a charakteristickou aromou po
hydinovom mise a koreninovych prisadach.

lahodn4, primerane slana a korenena a kde dominantni chut'ovi zlozku tvorf
charakteristickd chut’ po hydinovom mise a pouzitych pochutinach.

plechovka neposkodena, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vie€ko nesmie byt vypuklé.

1.3

Raiajkové pastéty . -

Pasta z ideného misa (PU)

Laberatdrne pofiadavky

» mikrobiologické poZiadavky

podla Potravinového kodexu SR

STN 57 7602
e chemické poZiadavky- susina min. 36 %
- tuk max. 33 %
- sol’ max. 1,6

s zmyslové poziadavky:

Vzhlad

Farba

Konzistencia

Voiia

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

vo vychladenom stave je povrch rovnomerne celistvy. Nie je nedostatkom pokial
sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZstvo vytaveného tuku pripadne aspiku

okrova aZ okrovo hneda.

vychladenej konzervy je kompaktna, kaSovitd, na povrchu a na reze mierne
drsnd, ataZlie sa roztierajica.

jemna, prijemn4 s dostatodne vyraznou arémou po lidenom mise a pouZitych
surovindch a koreninovych prisadach

mierne nahorkla, primerane sland a korenena a kde dominantni chutovi zloZku
tvoria pouZité suroviny hlavne Udeniny a pochutiny.

plechovka neposkodena, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.



14 P

Bozikova natierka ( (BN) -

Laboratdrne pofiadavky
s mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kédexu SR
STN 57 7602
*  chemické poZiadavky- sufina min. 37 %
- tuk max. 30 %
- sol max. 1,6 %

e zmyslové poZiadavky:

vo vychladenom stave je povrch rovnomerne celistvy. Nie je nedostatkom

Vzhlad pokial' sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZstvo vytaveného tuku pripadne
aspiku.
Farba okrova aZ okrovo hneda.

vychladenej konzervy je kompaktnd, tuhgia kaSovit4, na povrchu a na reze

Konzistencia : : St
mierne drsnd, roztierajlica.

Vé prijemnd s dostatogne vyraznou arémou po idenom mise a pouZitych
oila : R e
surovindch a koreninovych prisadach.
Chut mierne nahorkl4, mierne slana a korenena s dominantnou chufou po tidenine.
Obal plechovka nepokodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenfm

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

G
Hydmova pec‘.eﬁovka (I-IP)

Laboratérne poZiadayvky

¢ mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
STN 57 7602
* chemické poZiadavky- sulina min. 28 %
- tuk max. 22 %
- sol max. 1,6 %

» zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad Vychladeny obsah je na povrch rovnomerne celistvy s nepatrnym vytavenym
mnozstvom tuku prlpadne asp|ku na obvode natierkovej hmoty.

Farba | Nétxerka. je farby svetlo béiove_] az bézove_]

Konzistencia vychladenej konzervy je kompaktné, homogénna, ka3ovita na

Konzistencia ; 3 <
povrchu a na reze mierne drsnd, roztieratelna

Vo Jemna, prijemna s dostato¥ne vyraznou a charakteristickou ardmou po
% hydinovom mése a koreninovych prisaddch.

Chuf Chut lahodn4, primerane sland a korenenéd s dominantnou chutou hydinového
mise s chutovym pozadim po pouZitych pochutinach.

Obal Plechovka nepotkodend, dobre uzavreté, lakovana s ojedinelym poSkodenim
2 lakovej vrstvy na signe, Vie€ko nesmie byt vypuklé.

KZ &. 26/2335-konzervové komplety 9



2.1

" Polievka fazulova s ideninou (PFU)

Laboratérne pofiadavky
« mikrobiologické poZiadavky podTl'a Potravinového kédexu SR
* chemické poziadavky - sufina min. 18 %

- tuk max. 8§ %

- sol max. 1,4 %

o  zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vétia

Chut

Obal

22

Na povrchovom vzhl'ade polievky viditelné kolieska tideniny, na kocky
upravené zemiaky a nerozvarend suchd svetld fazul'a v tekutej polievkovej
hmote. Povrch polievky je ozdobeny kolieskami vytaveného terveno
sfarbeného tuku z udeniny.

Tekuta zloZka polievky je krémovej farby so svetlo sfarbenou fazul'ou, bielo
ZItymi zemiakmi, kolieskami typicky sfarbenej tideniny. Na povrchu oké na
gerveno sfarbeného tuku

Tekutd zloZka polievky je hustej smotanovitej homogénnej konzistencie.
Zemiaky nerozvarené, sudrZné, typickej konzistencie dobre uvareného
zemiaka, Fazul'a kompaktnd, nerozvarend, Jupka celistv4, na tlak roztieratel'ngj
konzistencie.

Véiia prijemna po suchej fazuli, pouzitych koreninovych prisadéch s miernou
nevtieravou ardmou po udenine.

Chut tekutej zlozky polievky prijemnd s dominantnou chut'ou suchej varen;
fazule a zemiakov. Udenina prijemnej chuti kvalitného jemne pikantného
tidendrskeho vyrobku.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

Polievka zcmlakova s maj orénom (PZM)

Laboratérne pofiadavky

»  mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kddexu SR
* chemické poZiadavky- sulina min. 15 %

- tuk max. 2 %

- sof max. 1,4 %

¢ zmyslové poziadavky:

Vzhlad

Farba

Konzistencia

Véiia

Chut

Obal

KZ €. 26/2335-konzervové komplety

Povrch polievky je v komplexe tvoreny z kiiskov rezanej sterilizovanej zelenej

a &ervenej papriky, na kocky nakr4janych zemiakov, kolieskami parkov

v polievkovej hmote, ktoré je na povrchu ozdobené drobnymi kolieskami
vytaveného &erveno sfarbeného tuku z tdeniny a majordnom.

Tekutd zlozka polievky je krémovo &ervenej farby s bielo Zltymi zemiakmi,
zeleno a erveno sfarbenou rezanou paprikou a kolieskami typicky tmavo ruZovo
sfarbenych péarok . Na povrchu oké na &erveno sfarbeného tuku a olivovo zeleno
sfarbeny suchy majordn

Tekuta zlozka polievky je hustej smotanovitej homogénnej konzistencie.

' Zemiaky nerozvarené, siidr#né, typickej konzistencie dobre uvareného zemiaka.
Rezané paprika sidrZnd, mékkej konzistencie. Rezané parky celistvé,
homogénnej konzistencie.

Vétia prijemna po zelenej paprike, zemiakoch pouzitych koreninovych prisadéch
s miernou nevtieravou arémou po Udenine a majorane.

Chuf tekutej zloZky polievky prljemnd s dominantnou chutou po zelenej
paprike a zemiakoch. Udenina prijemnej chuti tdendrskeho vyrobku parkového

typu.

Plechovka neposkodend, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

10



T B.,

2.3

0116k

~ Zeleninové polievka (PZ)

Laboratdrne poZiadavky
» mikrobiologické poZiadavky

e chemické poziadavky

+ zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vona

Chut’

Obal

(5

Polievka ol

ovicovad s

podla Potravinového kédexu SR

- sudina min. 15 %
- tuk max. 3 %
- sol max. 1,4 %

Vzhlad polievky je tvoreny zlozkou cestovinovou, zloZkou zeleninovou
(hraSok a korefiové zelenina) a tekutou zloZkou. Ozdobou povrchu polievky sa
drobné oranZovo Servené olejové kolieska.

Tekuté zlo¥ka palievky je krémovo natervenala, farba zeleninovej zlozky
polievky je tvorena zelenym hraskom, mrkvou, petrzlenom a zelerom. Farba
cestovin je svetlo krémova, Farba olejovych koliesok je oranzovo Zervend.

Polievka je tekutd riedkej smotanovitej konzistencie. Zelenina je celistva,
nerozvarend, makkej roztieratel'nej konzistencie. Cestoviny st makkeé.

Dominantnt voitu polievky tvori hra¥kova aréma a aréma ostatnych
zeleninovych a koreninovych polievkovych prisad.
Celkove voita prijemna a typickd pre zeleninovil polievku.

Chut prijemna, tvorena komplexom typickych chutf jednotlivych zeleninovych
komponentov podfarbend chutou polievkového korenia a ostatnych
pochutinovych prisad.

Plechovka nepoSkodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vestvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

Laboratdrne poiiadavky
o mikrobiologické poZiadavky
« chemické poziadavky

zmyslové poZiadavky:

Vzhlad

Farba

" Konzistencia

Voila

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

ievky: o
tideninou (PSU)
podl'a Potravinového kédexu SR
- sufina min. 15 %
- tuk max. 7 %
- sof max. 1,4 %

Povrchovy vzhPad polievky je z najvitiej tasti tvoreny svetlou tekutou
zlozkou v ktorej je rovnomerne rozptylend So3ovica, kocky varenych
zemiakov a kolieska udeniny. Vytaveny tuk z Gdeniny tvori drobné Zlto
oranzové kolieska pldvajiice na povrchu polievky.

Tekuta zlozka je smotanovite] farby, So¥ovica je svetlohnedd a zemiaky su
#Itobielej farby. Udenina je mozaikovita nadervenalej farby so svetlejSimi
ostrovéekmi v klobase obsiahnutého tuku.

Polievka v celku je tekutej hustejej smotanovitej konzistencie. Zemiaky v nej
obsiahnuté su mékke, roztieratelné, nerozvarené. Sofovica je celistva so
zachovalou Supkou a zachovanym tvarom. Konzistencia je roztieratelna.
Udenina je kompaktn4, sidrZné, primerane tuhej konzistencie.

Prijemn( ar6mu polievky tvorl ardma $o¥ovice, tideniny ako aj aroma
zemiakov a ostatnych koreninovych prisad.

Chut’ polievky je jemnd, prijemn, mierne nakysl4 s prevladajiicou chutou po
smotane, ¥o%ovici, Gdenine a po pochutinovych polievkovych komponentoch.

Plechovka neposkodend, dobre uzavrets, lakovana s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.
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edové polievky

& F Polievka fazulkové kysla (PFK)

Laboratdrne pofiadavky
¢ mikrobiologické poZiadavky

e chemické poZiadavky- susina

» zmyslové poZiadavky:

Vzhlad
Fa.rba_
Konzistencia
Véiia

Chut

Obal

podl'a Potravinového kddexu SR

min. 13 %
- tuk max. 5 %
- sol' max, 1,4 %

V tekutej zloZke polievky si rovnomerne rozptylené na kratko narezané
valteky svetlo Zltej fazulky a na kocky narezanych zemiakov. Povrch
polievky je jemne svetlo olejovity.

Tekuté zloZka polievky je rovnomernej smotanovo krémovej farby. Zemiaky

_ farby Zlto bielej a strukova fazul'ka svetloZitej farby.

Tekutd zloZka polievky je rieddej smotanovitej konzistencie. Fazul'kové struky
sit nerozvarené so zachovanym pdvodnym tvarom krehkej konzistencie.
Zemiakové kocky st mékké, celistvé, nerozvarené roztieratelnej konzistencie.

Véiia polievky je prijemnd po smotane, nakysla s arémou strukovej fazul'ky,
varenych zemiakov a ostatnych aromatickych korenin pridavanych do
polievky.

Chut’ polievky je mierne smotanovo nakyslé s vyraznou prijemnou chutou
strukovej fazul'ky. Pridané aromatické koreniny obohacuju celkove prijemné
chut'ové vnimanie.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Viegko nesmie byt' vypuklé.

3.1

Brav&ové pla.lkyuna leOl(G s makamnml (BPM)

Laboratdrne poZiadavky

o mikrobiologické poZiadavky
e chemické poZiadavky- suina

e zmyslové poZiadavky

Vzhlad

Farba

Konzistencia

Véila

Chut’

Obal

KZ €. 26/2335-konzervové komplety

podl'a Potravinového kddexu SR

min. 20 %
- tuk max. 10%
- sol’ max. 1,6 %

V omacke hustej smotanovitej konzistencie sa nachadzaji platky bravCového
misa a kisky pouZitej cestoviny.

OméZ&ka je rovnomerne ¢erveno hnedo sfarbend, platky mésa si hnedé typicke;j
farby peteného misa a cestoviny sii farby svetlej.

OméZka je zahustenej smotanovitej konzistencie, platky mésa st krehké, so

zachovalou vldknitou Struktirou, cestovina je mikka, celistva a stidrZna.

Voiia omatky je prijemné po pouzitych pn-t'ravinu{r},'fch a Iioéhutinovy"ch
surovindch. Méso md prijemni voitu peeného misa.

Chut omatky je lahodné, jemne nakyslé, aromaticka a korenisté po pouZitych
prisadéch, primerane slan4. Maso m4 prijemnt chut typlcku pre chut
peteného braviového misa. Cestovina je taktieZ prijemnej a charakteristicke;
chuti,

Plechovka nepo¥kodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.
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Laboratdrne poZiadavky
¢ mikrobiologické poZiadavky

o chemické poziadavky- sulina

o zmyslové poZiadavky:

Vzhlad

Farba

Konzistencia
Voiia

Chut’

Obal

podl'a Potravinového kddexu SK

STN 57 7602
min. 20 %
- tuk max. 15%
- sol max. 1,6 %

Vzhlad je tvoreny natervenalou omatkou zahustenej konzistencie a v nej
obsiahnutymi cestovinami a nepravidelnymi kiskami brav&ového misa.

Farba oméacky je Servenohneda po Servenej mletej paprike. Farba cestoviny je
svetlo krémova. Kisky bravéového misa su hnedej farby.

Omadka je hustej smotanovitej konzistencie. Cestoviny sit mikké, celistvé

a nerozvarené. Miso krehké, vldknité, mikke.

Dominantnou voiiou je prijemna voiia po mletej dervenej paprike a ostatnych
pouZitych zeleninovych a ostatnych surovindch a pochutinovych prisadach.

Pouzité potravinové suroviny a pochutinové prisady tvoria prijemnt chut
vyrobku s dominantnou chufou papriky, cibule a rasce.

Plechovka nepokodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

3.3

“Kotlikovy gulas (KG)

Laboratdrne poZiadavky
* mikrobiologické poZiadavky

podl'a Potravinového kédexu SR

STN 57 7602
¢ chemické poZiadavky- suSina min. 20 %
- tuk max. 18 %
- sol max. 1,6 %

s zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vona

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

Kotlikovy gulas ako celok je tvoreny zahustenou 3favou, na kocky
nakrajanymi zemiakmi, kiskami rezanej sterilizovanej papriky
a nepravidelnymi kiskami mésa.

Stava je ervenchnedej farby s bielo Zltymi kiskami zemiakov, zelenou
a ervenou rezanou paprikou a kiskami masa tmavo ervenej a svetlo hnedej
farby.

Stava mierne zahustena, zemiaky nerozvarené, sudrZn€ a mikké. Rezand
aprika sdrné, mékkej konzistencie. Konzistencia mésa je mékka a krehka.
Pachovité Sasti masa si mékke.

Véiia prijemnd, guld$ovd, korenistd, po paprike a po pouZitych ostatnych
koreninovych prisadach a pouZitych potravinovych surovindch.

Chut’ jemne pikantnd, prijemnd po mdse, zelenine a koreninovych prisadéach.

Plechovka nepokodend, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.
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34

 Bravtové miiso so zemiakmi a sladkou Ikapustou (BMMZK)

Laboratdrne pofiadavky

J mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kdédexu SR
. STN 57 7602
¢ chemické poZiadavky- sulina min. 25 %
- tuk max. 20 %
-sol’ max. 1,6 %

° zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vzhl'ad vyrobku tvoria nepravidelné kisky misa, na kocky nakrdjanych
zemiakov a narezane;j sladkej kapusty v malom mnoZstve §avy smotanovitej
konzistencie Eerveno hnedej farby.

Stava Eerveno hnedd s bielo Zltymi zemiakmi a svetlo krémovou rezanou
kapustou, Miso je hnedej farby.

Stava redsej smotanovitej konzistencie, kocky zemiakov m#kké, celistvé

a nerozvarené. Rezance svetlej kapusty siidrzné a mikkej konzistencie. Miso je
mikké, krehké so zachovalou vldknitou $truktarou.

Véna prijemné po pefenom braviovom mise, sladkej kapuste, zemiakoch

a pouZitych koreninovych prisadach.

Chut lahodnd po brav&ovom pefenom mése, sladkej dusenej kapuste,
zemiakoch a pouZitych koreninovych prisadach.

Plechovka nepoSkodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

35

Rizoto z hydinového masa so'zelenmou (RH)

Laboratérne pofiadavky

e mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
STN 57 7602
¢ chemické poZiadavky- sudina min. 28 %
- tuk max, 10 %
- sol’ max. 1,6 %
. zmyslové poZiadavky:
Vzhl'ad hotového jedla je tvoreny kompaktnou hmotou tvorenou
Vzhlad z hydinového misa, ryZe a sterilizovanej zeleniny. Vyrobok obsahuje aj malé
mnoZzstvo riedkej omacky svetlo erveno hnedej farby.
Farba ryZe je svetlohnedej farby na reze s drobnymi kiiskami svetiého
Farba hydinového a tmav3icho bravového misa, zeleného hradku a oranzovej
mrkve.
Konzistencia kompakind, mikk4, tvorend dvomi sformovanymi gulkami
Konzistencia nepravidelného tvaru dobre od seba oddelitePnymi a dobre rozdrobitelnymi.
Vietky potravinové komponenty mékkej konzistencie, nerozvarené.
Véia Prijemnd po varenej ryZi, hydinovom mése a pouzitej stéﬁlizovanej zelenine.
Véiia postihuje aj pouZité aromatické koreninové prisady.
Prijemna po ryzi a hydinovom mise, ktord je zvyraznend pouZitou zeleninou
Chut' S R o :
a pouZitymi koreninovymi a pochutinovymi prisadami.
Obal Plechovka nepo¥kodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym podkodenim

KZ & 26/2335-konzervové komplety

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

14



4.1

Laboratérne pofiadavky

* mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kédexu SR STN 57 7602
*  chemické poZiadavky- su¥ina min. 25 %
- tuk max. 20 %
- sol’ max. 1,6 %
. zmyslové poZiadavky:
Vzhlad Kompaktny vzhl'ad je tvoreny dvomi gulkami z mletého tideného misa a ryze

Farba
Konzistencia
Voia

Chut

Obal

Parkovy guld§ so zemiakmi (PG)

uloZenymi v nakrédjanej kyslej kapuste so §favou.

Gul'ky st Sedo bielej farby od ryze a homoggénne rozptylené maso je farby
Cervenej aZ hnedej. Farba kyslej kapusty m4 odtiefi krémovy aZ nazltly. Stava
je farby krémovej s charakteristickym sfarbenim po mletej &ervenej paprike.

Gul'ky st stidrne, ryZa je mikka, nerozvarens a na tlak oddelitelné od seba

a od miisovej zlozky. Mé4so je mikké, kysl4 kapusta je mikkd, so zachovanou
rezancovitou §truktirou, na tlak roztieratel'na.

Vonia prijemna po pouZitej kyslej kapuste, ryZi, mletom idenom mise

a typickych pouZitych koreninovych a pochutinovych prisadach. Véiiu jemne
a nevtieravo dopliia aréma po videnej klobase.

Chut’ lahodna, primerane kysl4 po kyslej kapuste, mierne slana a korenena.
Chut’ guliek je charakteristicka pre kombindciu ryZe a Gdenej klobdsy.

Plechovka nepotkodend, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym poﬁkudehfm
lakovej vrstvy na signe. Viecko nesmie byt vypuklé,

Laboratdrne pofiadavky

¢ mikrobiologické poZiadavky podPa Potravinového kddexu SR
STN 57 7602
*  chemické poZiadavky- suina min. 20 %
- tuk max. 12 %
- sol’ max. 1,6 %
. zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia
Véiia
Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

Potravinové hmota je tvorend zahustenou §tavou s kolieskami parkov
a kockami nakrijanych uvarenych zemiakov a kiiskami nakréjanej zelenej
papriky a svetlej fazule,

Farba omacky je Zerveno hnedej farby, parky sii tmavohnedé a zemiaky bielo
Zlté. Pridavand rezand paprika je zelenej a Zervenej farby a such4 fazul'a je
charakteristickej svetlej farby.

Stava je konzistencie zahustenej smotany. Kocky zemiakov st mikké, celistvé
a nerozvareng. Suché fazul'a je mikk4, krehka, nerozvarena. Parky sit makké,
celistvé. _ _ _

Voiia je prijemna po parkoch, fazuli, zelenej paprike a pouZitych koreninovych
prisadéach.

Lahodni dominantnG chut’ dévaja vyrobku predovietkym parky, zemiaky,
fazul'a a paprika. Chut’ je primerane sland a korenend.

Plechovka neposkodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Viegko nesmie byt’ vypuklé.
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4.3

Fazufa

Laboratdrne poZiadavky

* mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kddexu SR

» chemické poZiadavky

e zmyslové poZiadavky:

Vzhi'ad

Farba

Konzistencia

Voiia

Chut

Obal

- susina min, 20 %
- tuk . max. 10%
- sof max. 1,6 %

Vzhlad tvorl hustd ¥ava, na kocky nakrdjané zemiaky, sucha svetla fazul'a
a kisky na kocky nakrajaného misa.

Farba 3tavy je Eerveno hnedd, zemiaky su bielo Zlté, fazul'a Sedo biela. Méso
charakteristickej farby vareného bravdového mésa.

Zemiaky st nerozvarené, stidrZne a celistvé na tlak roztieratel'né. Fazul'a je
nerozvarend, krehké so zachovalym tvarom. Méso je jemné, mékké so
zachovalou vlaknitou §truktirou.

Véiia je prijemnd po pouZitych surovindch a pouZitych koreninovych
prisadéch.

Chut je prijemna s dominantnou chut'ou suchej fazule, zemiakov, misa
a keCupu.

Plechovka nepokodend, dobre uzavreté, lakovana s ojedinelym pokodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

44

Hydinové miso s ryZou v hrd$kovej oméatke (HRH) '

Laboratdrne pofiadavky

¢ chemické poZiadavky

» mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kédexu SR
- sudina min. 30 %
- tuk max. 15 %
- sol’ max, 1,6 %

e zmyslové poZiadavky:

Vzhlad

Farba
Ko nzis?encia
Vétia
Chut’

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

Jedlo je dvojzloZkové. Tuhi zlozku tvoria dve gul'ky vytvorené z mletého
miisa a ryZe. Omécka je tvorend §tavou a zelenym hrakom.

Farba omé¢ky je zeleno krémova. Zeleny hraSok je typickej svetlozelenej
farby. Farba guliek je Sedo hnedo biela.

Konzistencia omécky je zahustend, hrafok je celistvy, nerozvareny.
Konzistencia guliek je kompaktnd, na tlak oddelitel'n4, ryZa je

mikk4, nerozvarend a méso je Jemnej konzistencie.

Vyrobok mé dominantnil véilu po zelenom hrasku s arémou mésa, ryZe
a pouZitych koreninovych prisad.

Lahodni chut’ doddva omacke hlavne zeleny hra%ok v jemnej smotanovej
omdatke sladko kyslej chuti a v gulkdch prijemnu chut’ tvori varené hydinové
méso, ryZa a pridavané pochutiny.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavreta, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, Vietko nesmie byt’ vypuklé,
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4.5

Kysld kapusta s kloi.)élsotll"é." zemlakml (KKKZ)

Laboratdrne poZiadavky

s mikrobiologické poZiadavky podr'a Potravinového kédexu SR
e chemické poZiadavky - suiina min. 20 %

- tuk max. 15 %

- sol max. 1,6 %

s zmyslové poZiadavky:
L]

Kompaktny vzhl'ad je tvorenyjednym aZ dvomi kusmi tdenej klobésy
Vzhlad uloZenej v §tave s rezancami kyslej kapusty a na kocky nakréjanymi
zemiakmi.

Klobésa je charaktensnckeJ tmavo &erveno hnedej farby. Farba kyslej
Farba kapusty ma odtiefi svetlo Zlto hnedy. Stava je farby derveno hnede;
s charakteristickym sfarbenim po mletej Servenej paprike.

Klobésa je primerane tuhd, celistva a sidrna. Kysld kapusta je makk4, so
Konzistencia zachovanou rezancovitou ¥truktirou, na tlak roztieratelnd. Zemiaky su
krehké, nerozvarené, celistvé a na tlak roztieratel'né

Véita prijemna po pouitej kyslej kapuste, idenej klobdse, zemiakoch

Vol a typickych pouZitych koreninovych a pochutinovych prisadach.
Chut lahodna, primerane kysla po kyslej kapuste, mierne slané a korenena.
Chut Chut’ klobasy je jemne pikantné charakteristicka pre kvalitni idend varent
klobasu.
Obal Plechovka nepo¥kodena, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym poSkodenim

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

e balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ balicka 35 g.
o zloZenie : pSeni¢na mika, sufené mlieko, cukor, sol.

o vyZivové ukazovatele na 100 g vyrobku :  tuky 0,6g
bielkoviny 10,6 g
sacharidy 834 ¢g
mineralne latky 19g

vyuzitelna energia 1705 kJ

o Tmavy s vlaknmou
e balenie 5 kusov, celkovd hmotnost bali¢ka 35 g
s zloZenie : p§cmcna muka, p§emcne otruby, sudené mlieko, cukor, sol’.

e vyZzivové ukazovatel'e na 100 g vyrobku : tuky 19g
bielkoviny 12,0 g
sacharidy 77,0g
mineralne latky 248

vyuZitelna energia 1662 kJ

KZ &.26/2335-konzervové komplety 17



e balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ balicka 35 g.
 zloZenie : kukuritnd krupica, rasca, sof.

o vyZivové ukazovatele na 100 g vyrobku : tuky 29¢g
bielkoviny 95g
sacharidy 796 g
minerélne latky 1,6g

vyuzitelna energia 1704 kJ

Multivitaminovy népoj

e v instantnej forme na pripravu osviezujiceho napoja.

o forma plochych tabliet s priemerom 25 mm, s vofiou a chut'ou po ovoci, rozpustné vo
vode za vyvoja oxidu uhli¢itého.

e balenie do funk&ne vyhovujticich a zdravotne neskodnych tib z kopolyméru propylén-
etylén. Uzaver tib obsahuje adsorpénil naplii na ochranu pred vzdusnou vihkost'ou. Obal
musi byt’ oznaeny etiketou s napisom ,,Multivitaminovy napoj“ s oznatenim mesiaca
a roka doby spotreby. Jedno balenie bude obsahovat' 10 tabliet, o umoZni pripravu 2
litrov osviezujuceho népoja.

e trvanlivost’ napoja je min. 36 mesiacov od vyroby.

e vitaminové zloZenie 1 tablety :

*  vyitamin A : 800 m,j.
* vyitamin B, 1,4 mg

s vyitamin B, 1,6 mg

»  vitamin By 2,0 mg

»  vyitamin B, 1,0 pg

*  vitamin C 75,0 mg
»  vyitamin D3 200 m.j.
* vitamin E 10,0 pg
» vyitamin PP 18,0 pg
*  biotin 150,0 pg
» kyselina listova 200,0 pg

6,0 mg

* pantotothénan vapenaty
e

Caj instantny s vitaminom C

o vo forme plochych tabliet o priemere 25 mm, s v6iiou a chutou &aju rozpustnych vo vode
za vyvoja oxidu uhli¢it€ho.

¢ balenie bude do funkéne vyhovujucich a zdravotne neSkodnych tib z kopolyméru
propylén-etylén. Uzéaver tib obsahuje adsorpéni naplii na ochranu pred vzdusnou
vlhkostou. Obal bude oznageny etiketou a ndpisom ,Caj instantny s vitaminom C*
s oznadenim mesiaca a roka spotreby. Minimélna trvanlivost' je 36 mesaicov od datumu
vyroby. Jedno balenie bude obsahovat’ 10 tabliet ¢o umozni pripravu 2 litrov éaju
v studenom alebo teplom stave. - ;

Nepotravinové komponenty

e tvori ho stojan a kovova miska.

e stojan varida mé kruhovity a plochy tvar so $tyrmi vylisovanymi nozickami. Do pracovnej
polohy sa pripravi vytlatenim vylisovanych 4 noZiciek o 90°.

o  kovova miska sliZi na umiestnenie pevného liehu a postavenie stojanu.

KZ & 26/2335-konzervové komplety 18



¢ podrobny popis pouZivania vari¢a musi byt uvedeny v ndvode na pouZivanie kompletu,
ktory bude sa¢ast'ou kazdého kompletu.

» ako palivo vyuZit' pevny lieh.

o jeden komplet bude obsahovat’ 6 ks kociek pevného liehu, ktoré budi v hermeticky
uzatvorenej PE folii rozmerov 50x230 mm. Félia bude oznatena ervenym napisom
wPevny lieh®.

» podrobny popis pouZivania paliva vari¢a musf byt uvedeny v ndvode na pouzivanie
kompletu, ktory bude suéastou kazdého kompletu.

‘ .Prostn&'i‘cy na pl‘lpl‘

 pozostivajd s PE vrecka a vlastného prostriedku na pripravu pitnej vody.

+  PE vrecko — rozmer 120x400 mm, s modrofarebnou potlacou ,.Vrecko na apravu vody*
s vyznagenim objemu tekutiny 0,5 la 1 L.

o vlastny prostriedok na tipravu vody bude vo forme tabliet. Uginnost' jednej tablet bude
na 0,5 | vody. Komplet bude obsahovat' 8 ks tabliet, ktoré budd balenié v PE otvératelnom
a uzatvarate'nom vrecku. Vrecko bude oznagené etiketou !Prostriedok na ipravu vody*“.
Podrobny postup pri priprave pitnej vody bude popisany v navode na pouzivanie
kompletu.

» dvojatelovy nastroj z kovu, ktorého jeden koniec bude slizit' na otvaranie konzerv
klasickym spdsobom a druhy koniec néstroja bude slizit’ na zachytenie a manipulaciu
s konzervami podas tepelného ohrevu potravin a népojov.

e Podrobny popis praktického pouZitia bude v navode na pouzivanie kompletu, ktory bude
prilohou kazdého kompletu.

L ]

Umiestnenie — vietky Nepotravinové komponenty budii umiestnené v plechovke

~ s odtrhévacim vietkom oznatenej nipisom ,Komponenty®. '
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Komplet konzervovy - PODAP 1: :
Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstaravania : komplet konzervovy
PODAP 1 obsahuje: potravinové komponenty — pecefiova natierka konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka fazul'ova s ideninou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, bravéové platky na divoko s makarénmi
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kysla kapusta s ryZzou a klobasou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb
krehky svetly 1 baliGek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 baligek (5 kusov), chlieb krehky
kukuriény 1 baliek (5 kusov), multivitaminovy ndpoj 1 baliek (10 kusov), &aj instantny
s vitaminom C 1 balidek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na tpravu vody 1
ks, prostriedok na Upravu vody baleny v PE uzatviratelnom vrectisku 1 bali€ek (8 tabliet),
rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE f6lii 6 ks, zépalky 1 baligek,
otvdraC a drziak na konzervy 1 ks, karténovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet
PODAP lks , konzervova plechovka s I'ahko odtrhavacim vieC¢kom 99 x 48,5 mm 1 ks, ndvod na
pouzivanie kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 2:

Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy
PODAP 2 obsahuje: potravinové komponenty — kuracia paStéta konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka zemiakova s majoranom konzerva 99x48,5 mm 1 ks, bravéové miso na paprike s
cestovinou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, parkovy guld$ konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky
svetly 1 balicek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 bali¢ek (5 kusov), chlieb krehky kukuriény 1
balidek (5 kusov), multivitaminovy ndpoj 1 balicek (10 kusov), &aj instantny s vitaminom C 1
bali¢ek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na Gpravu vody 1 ks, prostriedok na
apravu vody baleny v PE uzatvaratelnom vrectidku 1 balicek (8 tabliet), rozkladaci kovovy varié
s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE folii 6 ks, zdpalky 1 baliCek, otvara¢ a drziak na
konzervy 1 ks, kartonovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet PODAP 1lks ,
konzervova plechovka s I'ahko odtrhdvacim vieckom 99 x 48,5 mm 1 ks, nivod na pouZivanie
kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 3:

Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstaravania : komplet konzervovy
PODAP 3 obsahuje: potravinové komponenty — pasta z idené¢ho misa konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka zeleninova konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kotlikovy gula$ konzerva 99x48,5 mm 1 ks,
fazul'a s médsom a zemiakmi konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky svetly 1 bali¢ek (5 kusov),
chlieb krehky tmavy 1 baliek (5 kusov), chlieb krehky kukuriény 1 balicek (5 kusov),
multivitaminovy ndpoj 1 baliCek (10 kusov), ¢aj instantny s vitaminom C 1 bali¢ek (10 kusov).
Nepotravinové komponenty — PE vrecko na (pravu vody 1 ks, prostriedok na tipravu vody baleny
v PE uzatvératenom vreciiSku 1 balicek (8 tabliet), rozkladaci kovovy varié s podlozkou 1 ks,
pevny lich baleny v PE folii 6 ks, zapalky 1 balicek, otvara¢ a drZiak na konzervy 1 ks, kartonovy
obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet PODAP 1ks , konzervova plechovka s l'ahko
odtrhavacim vie€¢kom 99 x 48,5 mm 1 ks, navod na pouzivanie kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 4:

Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy
PODAP 4 obsahuje: potravinové komponenty — bd¢ikova natierka konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka SoSovicova s ddeninou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, bravéové méso so zemiakmi
asladkou kapustou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, hydinové miso sryzou v hragkovej oméacke
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky svetly 1 bali¢ek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1
baligek (5 kusov), chlieb krehky kukuriény 1 baliek (5 kusov), multivitaminovy napoj 1 bali¢ek
(10 kusov), &aj instantny s vitaminom C 1 balidek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE
vrecko na tpravu vody 1 ks, prostriedok na tpravu vody baleny v PE uzatvaratePnom vrectisku 1
balidek (8 tabliet), rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE folii 6 ks,
zépalky 1 balidek, otvara¢ a drziak na konzervy 1 ks, karténovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE
obal na komplet PODAP ks , konzervova plechovka s Pahko odtrhavacim vietkom 99 x 48,5 mm
1 ks, ndvod na pouZivanie kompletu PODAP 1 ks

KZ &. 26/2335-konzervové komplety 20



Komplet konzervovy - PODAP 5;

Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstarivania : komplet konzervovy
PODAP 2 obsahuje: potravinové komponenty — hydinova peefiovka konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka fazulovd kysld konzerva 99x48,5 mm 1 ks, rizoto s hydinového misa so zeleninou
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kysld kapusta s klobasou a zemiakmi konzerva 99x48,5 mm 1 ks,
chlieb krehky svetly 1 balitek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 baliek (5 kusov), chlieb krehky
kukuriény 1 bali¢ek (5 kusov), multivitaminovy nédpoj 1 baligek (10 kusov), &aj instantny
s vitaminom C 1 bali¢ek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na tipravu vody 1
ks, prostriedok na uGpravu vody baleny vPE uzatvaratelnom vrectiku 1 balitek (8 tabliet),
rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE folii 6 ks, zdpalky 1 bali¢ek,
otvaral a drziak na konzervy 1 ks, kartonovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet
PODAP I1ks , konzervova plechovka s 'ahko odtrhavacim vietkom 99 x 48,5 mm 1 ks, névod na
pouZivanie kompletu PODAP 1 ks.

KOMPLET KONZERVOVY - typ B:

Technicki a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania :

Komplet konzervovy typ B (bravovy) pozostdva ztroch druhov konzerv, ktoré su zabalené
v termozmrstitenej folii do valca. Konzervy st vyrobené zmisa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby
Ozbrojenych sil SR. Konzervy st urend jednak na konzumdiciu bez tepelnej tpravy atieZ
s moznostou jednoduchej tepelnej upravy (okrem pasty zdeného misa). Vyrobok sa plni ko
konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+-2%.

Zlozenie kompletu konzervového typ B (bravéovy ) :

e 3 ks konzerv misovych (konzerva misovd bravfovd, luncheon meat pork, pasta
z Gdeného misa) zabalenych v nepriehl'adnej termozmrstitelnej f6lii do valca. V jednom
karténovom obale je uloZenych 15 ks valcov s konzervami.

o kazdé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznaleny potladou alebo
samolepiacou etiketou so zretelnym oznaéenim :

*  druh kompetu (Komplet konzervovy typ B),

zloZenie kompletu

datum minimalnej trvanlivosti (mesiac/rok)

moZnost’ konzuméacie

upozornenie na ,,zdkaz konzumacie vydutych a podozrivych konzerv*

1. konzerva miisova bravéova — 1 ks

Konzerva misova brav€ova musi byt’ vyrobena z bravéového misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urfend jednak na konzumdaciu bez tepelnej
lpravy atieZ s moZnostou jednoduchej tepelnej Gpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek Y s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravfové miso chudé STN 57 6099
bravéové miso vyrobené bez koze STN 57 6099
bravéové miso vyrobené s koZou STN 57 6099
bravcové koze STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :
- jedla sol STN 58 0910
- ierne korenie mleté STN 58 0510
- rasca mleta STN 58 0510
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Pomocné lithy :
pitna voda
Stvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy
Potravinovy kddex SR
Laboratérne poZiadavky :
» mikrobiologické poziadavky

Vyhldska MZd. €. 29/2002

STN 57 7602

podl'a Potravinového kédexu SR

o chemickeé poZiadavky - su§ina min. 40 %
- tuk max. 35 %
-sol’ max. 1,6 %
- podiel mésa min 58 %

Zmyslové poZiadavky :

vzhl’ad — nepravidelna mozaika, svetloruZového chudého a svetlého tu¢ného bravéového
misa. Jednotlivé Casti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby. Podiel
mikkych $liach a koZi max. 6%, priom tuhé $l'achy st nepripustné. Na povrchu volny
tuk bielozitej farby.

farba — miso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bieloZlty

konzistencia — primerane kompaktna napl#, sidrzné, vyvar résolovity

vdiia — prijemna po bravéovom mése a tuku, jemne po koreni

chut’ — prijemné po pouzitych surovinich, typickd pre konzervované méso, primerane
slana a korenena

obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklé.

2. konzerva miisova - luncheon meat pork — 1 ks

Konzerva misova luncheon meat pork musi byt vyrobend z bravéového a hovddzieho misa,
prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urend jednak na
konzumdciu bez tepelnej Gpravy a tieZz s moZnostou jednoduchej tepelnej tpravy. Vyrobok sa
pini do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou

toleranciou +- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

hovidzie mdso predné vyrobné STN 57 6099
bravfové miso chudé STN 57 6099
bravéové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099
bravéové koze : STN 57 6099
pSeniéna muika hladka T 650 STN 56 0630
PoZiadavky na prisady :
jedla sof STN 58 0910
muskatovy orech STN 58 0510
¢ierne korenie mleté STN 58 0510
nové korenie STN 58 0510
koriander STN 58 0510
dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR ¢&. 5351/99
$0z0/8ZU
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SR

Pomocné Litky :

pitna voda
Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy

Potravinovy kodex SR
Laboratérne poZiadavky :

- mikrobiologické poZiadavky

Vyhléska MZd. €. 29/2002

STN 57 7602

podl'a Potravinového kodexu

STN 57 7602
- chemické poziadavky - suina min. 42 %
- tuk max. 34 %
-sol’ max. 1,6 %
Zmyslové poZiadavky :
® vzhPad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tuéného misa 5 — 10

mm, pripustné ojedinelé kolagénne Castice a malé vzduchové bubliny, po okrajoch tenké vrstva

aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primesi.

. farba — tmavoruZova.

. konzistencia — kompaktna, nakrajané platky sidriné. _

. voiia — vyrazné, prijemnd, po bravéovom varenom mise a koreninach, bez cudzich
pachov.

® chut’ — prijemnd, po mésovej konzerve, primerane sland a korenena, pri stuhnuti
vyrobok krehky.

. obal — plechovka nepokodend, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poskodenim

lakovej vrstvy na signe, vie€ko nesmie byt vypukle.

3. konzerva miisovi - pasta z ideného miisa — 1 ks

Konzerva misovd pasta zudeného mésa musi byt vyrobena z bravéového misa, prisad
a pomocnych ltok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch
zEC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm surfenim pre potreby
dihodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urlend na konzuméciu
bez tepelnej dpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechoviek Y s deklarovanou
hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravCové hlavy udené
bravéové miiso vyrobné bez koZe
vajcia konzumné

Poiiadavky na prisady :

jedla sol’

suSené drozdie

paradajkovy pretlak

paprika sladka Eervena mleta
Pomocné ldtky :

pitnd voda
Sivisiace normy a predpisy :

sterilizované pokrmy — konzervy
bravéové méso pre vysek
plodové zelenina

vajetnd hmota

Potravinovy kédex SR
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STN 57 7006
STN 57 6099
STN 57 2109

STN 58 0910
STN 56 6810
STN 56 9310
STN 58 0511

Vyhlaska MZd. €. 29/2002

STN 57 7602
STN 57 6540
STN 46 3150
STN 57 2301



Laboratérne poZiadavky :

. mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kodexu SR
e chemické poziadavky - suSina min. 36 %

- tuk max. 33 %

- sol’ max. 1,6 %

Zmyslové poZiadavky :

. vzhl’ad — po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch rovnomerne celistvy.
Nie je nedostatkom, pokial’ sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZzstvo vytaveného tuku, pripadne
aspiku.

. farba — natierka je farby okrovej az okrovo hnedej. -

@ konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, kaSovity, na povrchu a na
reze mierne drsny, taz3ie sa roztierajici.

. voiia — jemnd, prijemna s dostatoéne vyraznou arémou po udenom mése a pouzitych
surovindch a koreninovych prisadach. d

. chut — mierne nahorkld, primerane sland akorennd pri¢om dominantni chut'ovi
zlozku tvoria pouZité suroviny, hlavne ideniny a pochutiny.

. obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poSkodenim

lakovej vrstvy na signe, vieSko nesmie byt’ vypukle.

Poziadavky na obal a jeho znaCenie :

materidl: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimalnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m’, plech obojstranne lakovany

rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

o znadenie: bez etikety signom na vietku : druh — PUM, hmotnost’ obsahu — 185 g, znacka
vyrobeu, defi mesiac a rok vyroby.

L

PoZiadavky na technolégiu a vstupné suroviny :

s technolégia vyroby musi zodpovedat ustanoveniam zdkona & 152/1995 Z.z.
o potravinach, Potravinovému kodexu SR a ostatnym platnym normativaym aktom
v danej oblasti.

* na pripravu sa nesmie pouZit’ miéiso dihodobo zmrazen¢.

o inkubatna doba konzerv po vyrobe —35 dni

poziadavka na dizku zéruénej doby : minimélne 36 mesiacov od datumu vyroby

KOMPLET KONZERVOVY - typ H:
Technicks a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy typ H
pozostiva z troch druhov konzerv: (konzerva masové hovidzia - 1 ks, konzerva masova luncheon
meat pork — 1 ks, konzerva misovéd peefiova paStéta — 1 ks), ktoreé si zabalené
v termozmrstitelnej folii do valca. Konzervy s vyrobené zmdsa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne ‘uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby
Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urfena jednak na konzumdciu bez tepelnej upravy a tieZ
s moznostou jednoduchej tepelnej Gpravy (okrem pedeiiovej pastéty). Vyrobok sa plni do
konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+-2%.
ZioZenie kompletu konzervového typ H (hovédzi) :

e 3 ks konzerv misovych (konzerva mésova hovédzia, luncheon meat pork, pedefiova
pastéta) zabalenych v neprichladnej termozmrititelnej folii do valca. V jednom
karténovom obale je ulo¥enych 15 ks valcov s konzervami.
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kaZdé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznafeny potlacou alebo
samolepiacou etiketou so zretelnym oznacenim :
= druh kompetu (Komplet konzervovy typ H),
zloZenie kompletu
datum minimélne;j trvanlivosti (mesiac/rok)
moZnost’ konzumdcie
upozornenie na ,,zdkaz konzumaécie vydutych a podozrivych konzerv
konzerva miisova hoviidzia — 1 ks

Konzerva masova hovidzia musi byt vyrobené z hovddzieho misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urend jednak na konzumaciu bez tepelnej
lpravy atieZ s moZnost'ou jednoduchej tepelnej tpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek Y s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e hovidzie miso zadné vyrobné STN 57 6099

e hovidzie méso predné vyrobné STN 57 6099

e hovidzie §l'achy ' STN 57 6099

e bravlové koze STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :

e jedld sol STN 58 0910

L ]

¢ierne korenie mleté STN 58 0510

Pomocné ldtky :

® pitna voda Vyhlaska MZd. &. 29/2002
Stivisiace normy a predpisy :
o sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
e Potravinovy kédex SR
Laboratérne poZiadavky :
¢ mikrobiologické poziadavky podl’a Potravinového kédexu SR
e chemické poziadavky - sufina min. 35 %
- tuk max. 18 %
-sol’ max. 1,6 %
- podiel mésa min 56 %

Zmyslové poZiadavky :

vzhl’ad — hrubo zrnené kusy chudého a tuénejSieho hovidzieho mésa (s prevahou chudého
misa) spojené tuhym az redSim aspikom. Z jednej strany smie byt' naplii kryt4 vrstvou

loja. Obsah mékkych §liach najviac 10%.

farba — miso hnedo¥eds, farba typicka pre varené hovadzie miso.

konzistencia — miso krehké, makké, mierne vléknité, aspik primerane tuhy.

voiia — prijemna po dusenom hovidziom mise, bez cudzych pachov.

chut’ — jemnd, po hoviidzom mise, primerane sland a korenena, pri zahryznuti méso
miikké, krehké aZ tuhgie.

obal — plechovka nepokodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vie€ko nesmie byt’ vypuklé.
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2. konzerva misovd luncheon meat pork — [ ks

Konzerva misova luncheon meat pork musi byt vyrobena z brav€ového a hovidzieho misa,
prisad a pomocnych litok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s ur€enim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urfend jednak na
konzumdciu bez tepelnej tpravy a tieZ s moZnostou jednoduchej tepelnej tpravy. Vyrobok sa
plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou
toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

o hovidzie maso predné vyrobné STN 57 6099

e bravéové miso chudé STN 57 6099

e bravové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099

¢ bravCové koze STN 57 6099

¢ pieniénd mika hladka T 650 STN 56 0630
PoZiadavky na prisady :

o jedla sol STN 58 0910

¢ muskatovy orech STN 58 0510

e Cierne korenie mleté STN 58 0510

» nové korenie STN 58 0510

o koriander STN 58 0510

s dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR ¢. 5351/99

SOZO/SZU

Pomocné latky :

» pitna voda Vyhlaska MZd. €. 29/2002
Suvisiace normy a predpisy :

e sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602

« Potravinovy kddex SR
Laboratérne poZiadavky :

* mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
¢ chemické poZiadavky - sudina min. 42 %

- tuk ' max. 34 %

- sol’ max. 1,6 %
Zmyslové poZiadavky :

vzhPad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tu¢ného mdsa 5 — 10 mm,
pripustné ojedinelé kolagénne Zastice a malé vzduchové bubliny, po okrajoch tenké vrstva
aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primesi.

farba —tmavoruZova.

konzistencia — kompaktnd, nakrajané platky sudrzné.

vbiia — vyrazn4, prijemnd, po braviovom varenom miése a korenindch, bez cudzich
pachov.

chut’ — prijemna, po misovej konzerve, primerane slan4 a korenena, pri stuhnuti vyrobok
krehky.

obal — plechovka nepokodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt vypukle.

3. konzerva miisova pedefiova paStéta — 1 ks

Konzerva misové pedefiova padtéta musi byt vyrobend zbrav€ového mésa a vnitornosti,
prisad a pomoenych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby
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dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je uréend na konzumaciu
bez tepelnej dpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou
hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravfova pecienka STN 57 6099
bravéové hlavy STN 57 6099
bravéové miso vyrobné bez koze STN 57 6099
bravEové plece STN 57 6099
bravéové srdce STN 57 6099
bravéova koza STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :
jedla sol’ STN 58 0910
vajcia konzumné STN 572109
cibul’a STN 46 3160
¢ierne korenie mleté STN 58 0510
zdzvor mlety STN 58 0510
nové korenie mleté STN 58 0510
muskétovy orech STN 58 0510
Skorica mletd STN 58 0510
Pomocné litky :
pitna voda Vyhlaska MZd. ¢. 29/2002

Stivisiace normy a predpisy :

sterilizované pokrmy — konzervy

STN 57 7602

Potravinovy kdédex SR
Laboratdrne poZiadavky :

mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kédexu SR

chemické poZziadavky - suSina min. 35 %
- tuk max. 30 %
-sol max. 1,6 %

Zmyslové poZiadavky :

vzhPad — po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch kompaktny, jemny
s nepatrnym vytavenym mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode natierkovej hmoty.
farba — svetlo hnedd s nadychom do ruzova.

konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, homogénny, na povrchu a na
reze jemny a 'ahko sa roztierajlci.

voiia — jemnd, prijemna s dostatoéne vyraznou arémou po pouZitych surovinach, hlavne
bravéovom mése a koreninovych prisadach.

chut’ — mierne lahodna, primerane sland a korennd pri¢om dominantnii chutovi zlozku
tvori bravéové méso, smaZend cibul'a a ostatné pochutiny.

obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt’ vypuklé.

PoZiadavky na obal a jeho znacenie :

materidl: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimalnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m?, plech obojstranne lakovany

rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

znalenie: bez etikety signom na viecku : druh — PP, hmotnost’ obsahu — 185 g, znacka
vyrobcu, defi mesiac a rok vyroby.
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Po¥iadavky na technolégiu a vstupné suroviny :

o technolégia vyroby musi zodpovedat’  ustanoveniam zalkona & 152/1995 Z.z.
o potravinach, Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom
v danej oblasti.

+ na pripravu sa nesmie pouzit’ miiso dlhodobo zmrazené.

¢ inkubaéni doba konzerv po vyrobe — 35 dni

¢ poZiadavka na di%ku zaruénej doby : minimalne 36 mesiacov od datumu vyroby

Konzerva miisové 185 g — bravtova:

Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania :
Konzerva mésovéa bravéova musi byt vyrobena z bravéového miésa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urend jednak na konzumaciu bez tepelnej
Gipravy atieZ s moZnostou jednoduchej tepelnej upravy. Vyrobok sa pini do konzervovych
plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravéové miso chudé STN 57 6099

bravéové miso vyrobné bez koze STN 57 6099

bravéové méso vyrobné s koZou STN 57 6099

bravéové koZe STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :

jedla sol’ STN 58 0910

gierne korenie mleté STN 58 0510

rasca mleta STN 58 0510
Pomocné ldtky :

pitnd voda Vyhlagka MZd. &. 29/2002
Suvisiace normy a predpisy :

sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602

Potravinovy kodex SR
Laboratdrne pofiadavky :

o mikrobiologické poziadavky podla Potravinového kodexu SR
e chemické poziadavky - susina min. 40 %
- tuk max. 35 %
- sol max. 1,6 %
- podiel mdsa . min 58 %
Zmyslové poZiadavky :
e  vzhPad - nepravidelnda mozaika, svetloruzového chudého asvetlého tugného

braviového misa. Jednotlivé Easti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby.
Podiel makkych $liach a koZi max. 6%, pri¢om tuhé Pachy st nepripustné. Na povrchu
vol'ny tuk bieloZltej farby.

e farba— miso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bieloZlty

. konzistencia — primerane kompakina néplii, sadrznd, vyvar rosolovity

e  vbiia— prijemna po brav€ovom mdse a tuku, jemne po koreni

U chut’ — prijemné po pouZitych surovinach, typicka pre konzervované méso, primerane
slana a korenena

. obal — plechovka nepoSkodena, dobre uzatvoren, lakované s ojedinelym poskodenim
lakovej vistvy na signe, vie€ko nesmie byt vypuklé.
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Po¥iadavky na obal a jeho znalenie :

material: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimalnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/ m?, plech obojstranne lakovany

rozmery : kruhové plechovka 73 x 53 mm

o znalenie: bez etikety signom na vietku : druh — B, hmotnost’ obsahu — 185 g, znaCka
vyrobcu, deii mesiac a rok vyroby.

Poriadavky na technolégiu a vstupné suroviny :

technolégia vyroby musi zodpovedat':

e ustanoveniam zikona & 152/1995 Z.z. o potravinach,

ustanoveniam zakona &, 488/2002 Z.z. o veterinirne] starostlivosti

Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom v danej oblasti. .

Vynosu pre miisové vyrobky & 1895/2004 a prisluinych schvalenych noriem vyrobecu

s+ Technolégia vyroby a receptiira musi zodpovedat’ poZiadavke minimalneho — 58%
obsahu misa v konzerve.

e na pripravu sa nesmie pouZit’ miso dlhodobo zmrazené.

o inkuba&n doba konzerv po vyrobe —35 dni

¢ poziadavka na di#ku zarutnej doby : minimalne 36 mesiacov od datumu vyroby
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Zmluva je totoZnd s podpisanym origindlom: Ing. Peter NOVAK
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